ADULTE CHOIX 1

I a 16:08
I (L
VILLERSEXEL
SEMAINES 1,2,3.4 2022 o _
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI | VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
03/01/2022 04/01/2022 05/01/2022 06/01/2022 07/01/2022 08/01/2022 09/01/2022
SALADEDERIZ | oo ane MIXTE SALADE DE SALADE DE RA(I-;AEFégTD-I:LEJgEL TERRINEAUX3 | CHAMPIGNONS A
D'UZEL POIREAUX D'UZEL | CERVELAS D'UZEL LEGUMES LA GRECQUE
| VINAIGRETTE
. COQUILLETTES TeIE DE
STEAK HACHEBIO | GRILLADEDE | SAUTE DEDINDE | FILETDEHOKIA | COQURLETTES | pricasste pE | VEAUMLEGUMES &
AU JUS PORCAUJUS | AU CIDRE L'OSEILLE VOLAILLE SAUCE GRIBICHE
& AU SOJA SUPEL
3 GALETTES DE
PETITS POIS FRITES PRINTANIERE DE | o \raToUILLE BIO POMMES DE
LEGUMES
TERRE &
| il . LEGUMES
JOHISH DE . MORBIER DE g
CAMEMBERT | MAMIROLLEBIO | FONDUCARRE | SAINTPAULIN | MORBIE | PYRENEES ROITELET
SUCRE COMT
N - GALETTE DES CARRE
FLAN NAPPE CLEMENTINES POIRE | BANANE o D DES POMME OIS
10/01/2022 11/01/2022 12/01/2022 13/01/2022 14/01/2022 15/01/2022 16/01/2022
Cg%UZEREgSE | SALADEAUX FEUILLETE AU BETTERAVES RE&%‘&&DE CASSOLETTE DE SALA%Q UZEL
SATADE PATES BIO FROMAGE ROUGES e MOULES AU LARD | | ¢cumincusEs
[ o ROTI DE PORC
FILETDE oL | BOEUFBRAISE |  BOULETTES WRSHGNES AUx SAUTE DE MERGUEZ DE _ e PO
SEUCE AURORE AUX D'AGNEAU SAUCE e A POULET SAUCE | FRANCHE COMTE | | - FUMEDE
CHAMPIGNONS TOMATE BASQUAISE | SAUCE POIVRONS
MOUTARDE
[ - - | CHOUBRAISE & |
HARICOTS VERTS CAROTTES
semouLEBlo | HARICOTS VERT BROCOLIS GNOCCHIS PETITS POIS TS,
DUZEL
FOUETTE DE LA BUCHETTE 1/2
MERE Lo EDAM BIO COULOMMIERS | SAINT MORETBIO |  MAMIROLLE FRAIDOU A
QUARTIERS DE =
CREME DESSERT FROMAGE BLANG GATEAU D'UZEL
POMMES SAUCE | CREME DESSER BANANE BIO U e e KIWI CLEMENTINES N ANDARIE
CARAMEL |
17/01/2022 18/01/2022 19/01/2022 20/01/2022 21/01/2022 22/01/2022 23/01/2022
SALADE MACEDOINE DE o TERRINE DE
COLESLAW | TABOULE D'UZEL LEGUMES SALADE ICEBERG | SALADE AU RIZ g:gﬁg'b"?uggl_ POISSONS &
D'UZEL MAYONNAISE MAYONNAISE
o SAUTEDE |
BRANDADE DE TORTILLA ESCALOPE TARTIFLETTE PAUPIETTE DE Sﬁﬂg;ﬁgﬁ :‘TLI'EA& PINTADE A
| POISSON OIGNONS VIENNOISE D'UZEL VEAU AU JUS e OMAGE L'’ANCIENNE
D'UZEL*
CAROTTES BLE AUX PETITS BATONNIERE DE | PATESAUX3 BROCOLIS
D'UZEL LEGUMES LEGUMES | COULEURS
TOMME BIODE | VACHE QUIRIT | PETITMOULEAIL |  DELICE  COMTEBIODE | 1PETITSUISSE | RACLETTE DE
CLERON BIO & FINES HERBES EMMENTAL CLERON NATURE CLERON
' CREMEDE |
COMPOTEDE | FROMAGE BLANC SALADE DE .
OEUFALANEIGE | CLEMENTINES PONMLS BIG e B A POIRE el MOKA D'UZEL
MYRTILLE
24/01/2022 25/01/2022 26/01/2022 27101/2022 28/01/2022 29/01/2022 30/01/2022
CELERI CAROTTES SALADE DE
REMOULADE C,B,fgﬁiéé’ RAPEES D'UZEL A ?REOTJEEQ‘Q% HARICOTS Poﬁ’?‘gﬁ?)fg&zﬂ SALADE RUSSE
D'UZEL L'ORANGE BLANCS
STEAKVEGETAL | LoyssoNPANE | COLOMBODE | ROTI DE DINDE A GRATIN A TOMATES SAUTE DE BOEUF
SAUCE ECHALOTE L'ANCIENNE | FARCIES, CouLls | SAJTE DE BOE!
VEGETARIENNE CITRON PORC LA MOUTARDE DUZEL DE TOMATE APR

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine dUZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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ADULTE CHOIX 1

a 16:08
SEMAINES 1,2,3.4 2022
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
POMMES CHOU FLEUR BIO RIZ HQE&%ORTES SEMOULE %%I&LE%SD%E
PERSILLEES BIO BECHAMEL :
PERSILLES TERRE &
LEGUMES
YAOURT DE
MAMIROLLE | CAMEMBERT PETITMOULE | o\INT PAULIN BIO | MAMIROLLE BIO | FONDU CROCLAIT | RONDELE AUX
NATURE e NOIX
GATEAU D'UZEL
CLEMENTINES POMME e AUX PEPITES DE BANANE ORANGE BISCUIT ROULE A

CHOCOLAT Sitd LA CONFITURE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certi

fiée allergologie. Dans le_cadre de sa politique

qualite la cuisine dUZEL privilégie lutilisation de produits frais, de lartisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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SEMAINES 1,2.3.4 2022 )
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDRED!I SAMEDI DIMANCHE
03/01/2022 04/01/2022 05/01/2022 06/01/2022 07/01/2022 08/01/2022 09/01/2022
SOUPE A VELOUTE DE
L'OIGNON D'UZEL LEGUMES D'UzEL | POTAGE PAYSAN
PAUPIETTEDE | FILETDE COLIN | PIZZAD'UZEL BLEALA | pal ETTE BRAISEE | CHOU FARCI JUS | SAUTE DE PORC |
LAPIN CHASSEUR | AUX CREVETTES | POULET CURRY | CANTONAISE DE VIANDE AU CURRY
CHOUXDE | CAROTTES VICHY HQE[L%%ES GRATIN DE GNOCCHIS
BRUXELLES D'UZEL PmeRRE NAVETS D'UZEL
PETIT MOULE AIL CANCOILLOTTE A RONDELE AUX
& FINES HERBES | MINICABRETTE L'AIL NOIX
] GATEAU DE
GALETTE DES |2 PETITS SUISSES | LIEGEOIS AU
KIWI OIe Bl X ERUS A CLEMENTINES | SEMOULE AU POIRE
CARAMEL
10/01/2022 11/01/2022 12/01/2022 13/01/2022 14/01/2022 15/01/2022 16/01/2022
VELOUTEDE | SALADE OLIVIER | CHAMPIGNONS A POTAGE DE
CELERI D'UZEL D'UZEL LA CREME COURGETTES
GRATIND'UZEL | oy ov ok pouLeT | BOUCHEESALA M“fgé“ﬂbLgk'SCDEE CROQUE MORBIFLETTE V%Llii,l\lLIIE_II-ELgiUDCEE
ENDIVES & REINE D'UZEL MONSIEUR D'UZEL
CIBOULETTE CHAMPIGNONS
JAMBON
: COEUR DE
PUREE EPINARDS SCAROLE RIZ
BUCHETTE 1/2 PETIT MOULEAIL |
CHEVRE CANCOILLOTTE & FINES HERBES |
SALADE _ FROMAGE BLANC
CLEMENTINES | D'ORANGES AUX CO%%'}'_E?_DE POMME ALA CREME DE POLRIEELEEELE ORANGE
EPICES MARRONS
17/01/2022 18/01/2022 19/01/2022 20/01/2022 21/01/2022 22/01/2022 23/01/2022
VELOUTE DE SOUPE DE | VELOUTE DE
LEGUMES D'UZEL POTIRON NAVETS D'UZEL
GATEAU DE SAUCISSE GRILLARDIN DE PAIN DE ESCALOPE DE JAMBON DE CASSOULET
FROMAGE BLANC | BLANCHE AUX VEAUAU Jus |POISSONS DUZEL | \uneenicEE | VOLAILLE FROID D'UZEL
ET DE VOLAILLE HERBES SAUCE TOMATE
POMMES DE 1
GRATIN DE CHOU SALSIFISALA ENDIVES PUREE DE PETITS
FLEUR TER';'.EUFZ“EDE IES CREME D'AIL BRAISEES SEMOULE POIS
- PETIT MOULE
CARRE FRAIS FAISSELLE MINI CABRETTE AThan
CREME DESSERT . TARTE D'UZEL | BEIGNET FOURRE
POIRE R DESSE BANANE CLEMENTINES | TARTEDLZEL | BEIGNET FOURR ORANGE
24/01/2022 25/01/2022 26/01/2022 27/01/2022 28/01/2022 29/01/2022 30/01/2022
SALADE DE PATES POTAGE AU VELOUTE DE .
D'UZEL CERFEUIL CHAMPIGNONS TABOULE D'UZEL
PAUPIETTE DU . '
JAMBON BRAISE | GRATIN PAYSAN |, PET TEDL | TARTES DUZEL | STEAKHACHEAU | LASAGNESAUX | ESCALOPEALA
AU JUS D'UZEL AU FROMAGE JUs LEGUMES CREME
DE MOULES
COTES DE PETITS POIS A
BETTES A L'ECHALOTE & PANAEE GNOCCHIS BAT&"('E"“JEM'E% DE
L'ECHALOTE PERSIL
_ CREME DE
CANCOILLOTTE e
FROMAGE BLANC | FAR BRETON RIZ AU LAIT LIT
AR e e KIWI CLEMENTINES POMME Al POIRE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine dUZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




