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: B ) SEMAINES 13,14,15,16 2023
[ LUNDI : MARDI MERCRED! JEUDI VENDREDI SAMEDI ‘ DIMANCHE
2710312023 28/03/2023 29/03/2023 3010372023 31/03/2023 01/04/2023 ‘ 02/104/2023
| SALADE SALADE DE SALADE DE i
| COLESLAW  |HARICOTSVERTS | RADISBEURRE |  Gouttile POMMESDE | PANACHE DE | GHANPIGNONS A |
1 D'UZEL BIO TERRE DUZEL |
: ' TOMATES
STEAK VEGETAL | BOEUF BRAISE ESCALOPE PAELLA FILET DE COLINA | cpni it Couis PINTADE
AU JUS AUX OLIVES VIENNOISE CAMERICAINE | PARCIES, SO0 FORESTIERE
e o | 1 B | o
GALETTES DE | PETITS POISA CAROTTES & |
POMMES DE CSgSEFEQEES CHOF',JEFRLSEIE&B‘O RIZPAELLA | L'ECHALOTE & SEMOULE | NAVETS D'UZELA |
TERRE & I PERSIL | LECHALOTE
LEGUMES ) | i B S . : S— ‘
YAOURT COMTE BIODE | PETIT MOULEAIL | MORBIER AOP DE
FrABal AROMATISE ‘ BMEMIESREEE CLERON &FINESHERBES |  CLERON ROQUEFORT
- ! - - -
GATEAU D'UZEL |
QUARTIERS DE | ,
. CREME DESSERT | AU FROMAGE ‘ | BAVAROIS D'UZEL |
PO“@A%SQ‘ECE POIRE VANILLE BIO BLANC DE KIwi BiO POMME A LA MANGUE
| MAMIROLLE | |
| 030042023 | 0400412023 | 050042023 | 06/04/2028 | 07042023 | 080412023 | 09/0412023
' - " CELERI | PATE EN CROUTE “ '
BETTERAVES SALADE AUX PANACHE DE TERRINE
TABOULE D'UZEL REMOULADE RICHELIEU &
| ROUGES oo e on PATES BIO CRUDITES | FORESTIERE J
' ' 'BLANQUETTE DE ' COQUILLETTES A '
SAUCISSEAUX | POISSONALA | TORTILLA SAUTE D'AGNEAU
SPICY DE POULET || | ES DUZEL|  BORDELAISE NEAUA OIGNONS LABOLOGNAISE | 5| A GREME D'AIL*
| L'ANCIENNE BIO _
" | RIZAUXPETITS | RATATOUILLE HARICOTS VERTS
| Brocous | PUREEBIO LEGUMES |  NIGOISE | & FLAGEOLETS
BETIT NOVA FRUIT A I MORBIERAOP DE | PETITMOULE
| EDAMBIO 4 COULOMMIERS | PREPAILLOUBIO | MORBIERSD: L { SAINT NECTAIRE
T | - - B ) | o | FRAMBOISIER |
[ OEUE ALA NEIGE POMME ECHECICDE ‘ BISCUIT ROULEA | panaNE BIO ORANGE  |D'UZEL & OEUF DE
. PECHES LA CONFITURE _ 7% pAaUes
— e ]
10/04/2023 14/04/2023 12/04/2023 ‘ 13/04/2023 14/04/2023 15/04/2023 16/04/2023 1:
| SALADE DE RIZ MALCEGDS“',I"I‘EESDE SALADE OLIVIER | FEUILLETEAU | qu\ e (GEBERG | GesSi i BETTERAVES ‘
DUZEL Lo o D'UZEL FROMAGE e ROUGES
FILET DE POULET | LASAGNES AUX | SAUTE DE PORC | FILET DE HOKIA | PogﬂgEEiﬁER PAUPIETTEDE | CHOUCROUTE
| ALA BASQUAISE LEGUMES AU CURRY LA CREME LAPIN CHASSEUR GARNIE
. | TOMME BIO
— ! ! R — ! - } a——
CAROTTES VICHY COURGETTES | HARICOTS VERTS |
DUZEL | BECHAMEL PERSILLES | )| [ehegenis
I YAOURTDE | TOMME DE '
CANC?éLF';OTTE MAMIROLLE BIO ‘ CHEVREDE | FONDU CROCLAIT ‘ FRADOU |  MUNSTER
SUCRE CLERON
CHOOKIE PEPITES COMPOTE DE ENTREMETS
LT POMME | FLANNAPPE ekard B KIWI POIRE AU SIROP - Speculos
| 1710412023 18/0412023 19/04/2023 2010412023 21/04/2023 22104/2023 23/04/2023
TABOULE D'UZEL CAROTTES SALADE DE
SALADE DE SALADE , . TERRINE AUX 3 SALADE DE
HARICOTS VERTs | ALASEMOULE PANACHEE RAPESEAPNngLA | LEGUMES | MUSEAU GHANEICONS
| coquiLLETTES | b s QUENELLE DE | BROCHETTE DE ‘
OQUILLETTES | escAlope | veGeTariEn | (SSEREIEDE. | couscous SRl POT AU FEU
| VIENNOISE D'UZEL AU SOJA BOULETTES | |, DUZEL*
FROMAGE Y NANTUA L'ESTRAGON
COTES DE '| . )
BETTES EPINARDS Sgg"ggégl?é’ RIZ
‘ PROVENGALES | ‘ . |
| (- ! 4 4
" FROMAGE BLANC COMTE DE I
A VACHE QUIRIT | CARRE FRAIS BIO OMTEDE | MINICABRETTE | COULOMMIERS | BUCHE DU PILAT

i

1 —

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergotogie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de lartisanat local et/ou issu d'un approvisionnement lacal. Lorigine des viandes est
apposée sur ke bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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SEMAINES 13,14,15,16 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUD] VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
COMPOTE DE PALET BRETON
s POIRE Sl VELOUTE FRUIX BANANE KIWI BABA AU RHUM

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique

qualité la cuisine d'UZEL privilégie Uutilisation de produits frais, de Uartisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fenction des approvisionnements.
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3 10:42
SEMAINES 13,14,15,16 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI | SAMED! DIMANCHE
2710312023 28/03/2023 29/03/2023 ‘ 30/03/2023 31/03/2023 01/04/2023 l 02/04/2023
SOUPE RA%E%%EE?EL SOUPEA |
PROVENGALE A A LOSEILLE | |
OEUFS FILET DE POULET | RAVIOLISEN | GALETTE CHEVRE | TARTES D'UZEL | EMINCE DE DINDE | COLOMBO DE
FLORENTINE AUX OIGNONS GRATIN TOMATE AUX LEGUMES AU PAPRIKA PORC
| CAROTTES RATATOUILLE 'HARICOTS VERTS | FLAGEOLETS
. DUZEL | NIGOISE PERSILLES |  PERSILLES
BUCHETTE 1/2 o | CANCOILLOTTE  RONDELE AUX
CHEVRE 1GP FAISSELLE NOIX |
T R ‘I HREME ]
| KIWI FLAN NAPPE | BANANE | ORANGE MARTNIGUAISE | 2 PETITS BEURRE |ANANAS AU SIROP
03/04/2023 04/04/2023 05/04/2023 06/04/2023 07/04/2023 08/04/2023 09/04/2023 ‘
) - . CAROTTES |
SALADE CONCOMBRE
POTAGE PERSIL i . RAPEES D'UZEL A .
GRECQUE DiuzeL | RAFEES B0 BULGARE D'UZEL
OMELETTEALA |BOEUF BRAISE AU CROQUE GRATIN PAYSAN | CASSOLETTER X | GRILLADEDE | JAMBON BLANC
PROVENGALE | JUs MONSIEUR DUZEL Iy PORC AU JUS FROID
" COTESDE - B '
FUSILLI BETTES AU SALADE MIXTE SEMOULE C';',%%;';_EER | N%(l)ggl":;%s
CURCUMA -
PETIT MOULE AIL - 1 PETIT SUISSE |
FONDU CARRE | &FINES HERBES | | SUCRE
D ' o . | BEIGNET FOURRE
SOUPE AUX LIEGEOIS AUX FRAMBOISES |  SALADE DE
el FRUITS DES BOIS rE! | L VANILLE/CARAMEL | &OEUFDE |  FRUITS
. PAQUES
!
10/04/2023 11/04/2023 ‘ 12/04/2023 T 13/04/2023 14/04/2023 15/04/2023 16/04/2023 ‘
i CHOU BLANC '
VELOUTEDE | . ‘
. , D'UZEL EN TABOULE D'UZEL
POIREAUX D'UZEL SAADE
- GRATIN '
RAVIOLIS A LA CROUSTIDE | FILET DE POULET | JAMBON BRAISE QUICHES Begbfég%gi CAMPAGNARD
TOMATE POISSON AU LAIT DE COCO AU JUS LORRAINE DUZEL |  S2L.COWRA DUZEL AU
POULET
PUREEDE | ccorunc | P | FONDUE DE
i SEMOULE BLE ALATOMATE | j TONDUEDE
"PETIT MOULE AIL ' | ' .
e Nea e | PETITLOUIS | | EDAM 1 VELOUTE NATURE
| ! | QUARTIERS DE |
JE R e hIME CR%"&%ggﬁ?m | BANANE POIRE POMMES SAUCE ORANGE POMME
‘ CARAMEL |
{ 170412023 | 18/0412023 | 19/0412023 | 20/04/2023 | 21/04/2023 | 2200412023 | 23/0412023
- || BETTERAVES | SALADE
ROUGES ITALIENNE D'UZEL | RS Eis |
TORTILLA | oy JOMATES TARTES DUZEL MERCIEZIDE GRILLADEDE | oy et pe pOULET |
Pt FARCIES, COULIS | ThDEs DLZE CANNELLONIS | FRANCHE COMTE PORC AU PARRIA ||
DE TOMATE AU JUS CHARCUTIERE _
RATATOUILLE | RIZAUX PETITS [HARICOTS COCOS
NICOISE LEGUMES | ALATOMATE BRSCONS ety
' CANCOILLOTTE | 1PETIT SUISSE ' | PETITMOULEALL |
IGP ' NATURE PETIT LOUIS | &FINES HERBES | |
LEGEQIS | [ T 1 " |CAKEDUZELAUX | COCKTAILDE |
VANILLE/CARAMEL | PECHEAUCOULIS | ORANGE POIRE FRAISES FRUITS CONFITS FRUITS

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de lartisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
appasée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.



