Edité le 24/05/202

ADULTE CHOIX 1

a 09:21
) ) SEMAINES 25,26,27,28 2023
|
; LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
19/06/2023 20/06/2023 21/06/2023 2210672023 23/06/2023 24/0672023 2510612023
CREPES AU BETTERAVES | parcprioee SALADE Psémd%%%i SALADEDE | CHAMPIGNONS A
FROMAGE ROUGES BIO ESPAGNOLE . POIREAUX DUZEL | LA GRECQUE
TERRE D'UZEL
ESCALOPEALA | RAVIOLIS DE  |ROSBEEF FROD & T, CROUSTI DE PATESALA | SAUTE DE BOEUF |
CREME LEGUMES BIO MOUTARDE | POISSON FRANC COMTOISE | AU POIVRE VERT*
) | [ ) | JARDINIERE DE
RATATOUILLE LENTILLES EN Rz PAELLA | CHOU FLEUR BIO LEGUMES A
NICOISE SALADE BECHAMEL LECHALOTE & AU |
PERSIL
. COMTE DE CREME DE 1PETITNOVA | MORBIERAOP DE | en, '
CAMEMBERT | PREPAILLOU BIO - “Cleron SENED L GLERON | EDEL DE CLERON
. BT =: | ! — 1 |
| CREME DE
CO",’_EE%%S%"QME PECHE | BANANE CREME.S@E‘CLANE ABRICOTS | FROMAGE BLANC | MOKA D'UZEL
AUX MYRTILLES
- : _ :
|l 26/06/2023 J 27/06/2023 28/06/2023 l 29/06/2023 30/06/2023 01/07/2023 | 02/07/2023
CHOU BLANC CONCOMBRE & ROSETTEDE | ' '
D'UZEL EN POIVRONS EN LYON & MELON ’ S%ﬁ?\%?sE SALAg%g;ﬂRAZ' ASPIC D'UZEL
SALLADE SALADE | CORNICHON |
QUENELLE DE ‘ CHIPOLATAS DE, | TABOULE DUZEL/ | pavi 0 BLE ROFTL'”\DAE FE’)CE’RC PALERON DE
BROCHET SAUCE | FRANCHE COMTE | EMINGE DE VEGETARIEN | CHEESEBURGER | FUMEDE | "BOEUF AuX
NANTUA | AU JUS POULET OIGNONS*
_ PRUNEAUX |
| L
HARICOTS VERTS CAROTTES BIO |
B LSNERT PUREE AROTIESIEO ] FRITES RIZ EPICE BROCOLIS |
| YAOURTDE | . ‘ ]
PETIT MOULE VACHE QUIRIT | MORBIER AOP DE CANCOILLOTTE CREME DE
NATURE o BIO | CLERON COULOMMIERS IGP ROQUEFORT ‘
e ) 1 _ — P 4 |
BAVAROIS D'UZEL
RIZ AU LAIT LIT MOELLEUX D'UZEL | COMPOTE DE TARTE D'UZEL
CARAMEL RECIARINE ABRICOTS AUXGRIOTTES | POMMESBIO | AUXPECHES ALPORRLTS
, | EXOTIQUES
| L
i 0310712023 04/0712023 05/07/2023 06/07/2023 07/107/2023 ‘ 08/07/2023 09/07/2023 |
' COEUR DE SALADE DE SALADEAURIZ | ' PANACHE DE
= UIE s SCAROLE |  TOMATES BlopuzeL |  MELON CRUDITES
OMELETTE SAUCE | FILETDE HOKI | LASAGNESAUX & JAMBONBLANC | NUGGETSDE | PAUPETTEDE | MERGUEZ DE
MORNAY AUX OLIVES LEGUMES FROID VOLAILLE = FRANCHE COMTE
CHAMPIGNONS | SAUCE POIVRONS
|— - { — — { —— e
PETITS POIS BIO COURGETTES ROESTIS DE _
AL'ECHALOTE & GNOCCHIS cORATIMDE | PROVENGALES | PoMMESDE | MIX Dg.bggf MES
PERSIL D'UZEL TERRE
| ' ’
| TO“::TEF?A%DE ';E;IEE‘%OHUELEB‘E; AN CQFET!EO%E FONDU CROCLAIT | GANTAL SAINT FELICIEN |
"FROMAGE BLANC ~ |COMPOTE POMME MOUSSE LIEGEOIS AU FRAMBOISIER
| VANILLE ABRICOTS | NECTARINE | ABRICOT CHOCOLAT CAFE D'UZEL I
10/07/2023 11/07/2023 12/07/2023 ‘ 13/07/2023 14/07/2023 1510712023 16/07/2023 J'
MACEDOINEDE | CONCOMBRE | TABOULE DUZEL | ¢, roe crimazt S SALADE AL ER AL
LEGUMES | DUZELALA A LA SEMOULE Dl PANECHEE COLESLAW A
MAYONNAISE |  MENTHE | BIO D'UZEL
| POIS CHICHES A HACHIS | LANGUE DE
Z'kﬁgg%gggéﬁ; ' PO'%SI.?Q‘O‘:\IANE SAUTE DEPORC | LACREME&AU | PARMENTIER | BOEUF SAUCE FOPFI?éE%I'[I)EERE
LAIT DE COCO D'UZEL PIQUANTE
! — —
COURGETTES & Rz '
PENNES RIGATE CAROTTES . COURGETTES
o EPINARDS | SAROTTES DACCOMPAGNEM MAGARONIS AL
g | FINES HERBES
' | SAINT VERNIER YAOURT | MINICABRETTE '
MAMIROLLE | CARRE FRAIS BIO i B e Rl o BLEU EDEL DE CLERON

I

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie, Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine dUZEL privilégie [utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.



ADULTE CHOIX 1

Edite le  24/05/202

a 09:21
. SEMAINES 25,26,27,28 2023
LUNDI MARDI | MERCREDI JEUDI YENDREDI SAMEDI DIMANCHE
SABLE DE ] ] '
. BEIGNET FOURRE BISCUIT DE
FLAN NAPPE : NECTARINE | gggﬁggFoRri f& hf; ABRICOTS i i | KIwI SO D]

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




adulte 4 composants soir

Edite le 24/05/202

a 09:07
. - - SEMAINES I25,26,27,28 2023 . ]
LUNDI MARDI | MERCREDI JEUDi VENDREDI SAMEDI DIMANCHE ‘1
19/06/2023 2010672023 21/06/2023 22/06/2023 2310612023 2410612023 25/06/2023
PETALES DES SALADE FEUILLETE AU S CAROES
CHAMPS PaNATE R GNAGE MELON RAPEES D'UZEL A
CREMEUX D'UZEL LORANGE
[ SALADE REPAS HACHIS . QUENELLES DE | PAUPIETTEDE | FILET DE POULET |
Po%ﬁlmgg%za MAIS POULET PARMENTIER | STEAK S’{}SCHE AU VOLAILLE ALA VEAU AUX FROID
_ FETA DUZEL _ CREOLE CHAMPIGNONS | MAYONNAISE
» | [HARICOTS VERTS | BLE AUX PETITS | FLAGEOLETS
PERSILLES LEGUMES BROCOLIS | ppreilLEs
- = _ ] |
CANCOILLOTTE =
BB A AL COULOMMIERS
A [ YAOURT DE |
NECTARINE KIWI GLACGE PETIT POT PECHE BANANE | MAMIROLLE A LA
VANILLE/CARAMEL
| | FRAISE
|l 26/06/2023 { 2716612023 28/06/2023 29/06/2023 30/06/2023 01/067/2023 02/07/2023
BETTERAVES COEUR DE FEUILLETE AU RE:\:/I%I_l.llES;DE
ROUGES SCAROLE FROMAGE :
D'UZEL
c ANNELLO;]'S TARTES D'UZEL | ROTI DE VEAUAU | FILET DE POULET | SALADE REPAS LAPINALA | ESCALOPEALA
AU FROMAGE Jus A LA BASQUAISE NICOISE DIJONNAISE CREME
PETITS POIS A ST e GALETTES DE
SALADE ICEBERG | L'ECHALOTE& | POLENTAAU LAIT ores D) POMMES DE
' PERSIL TERRE &
{ LEGUMES
MINI CABRETTE FONDU CARRE
|SOUPE DE FRUITS | ™ =
KIWI SALADE DE ROUGES AUX CONE GLACE PECHE POIRE GREIDONS
FRUITS D'ABRICOTS
CASSIS .
|_ 03/07/2023 04/07/2023 05/07/2023 06/07/2023 07/07/2023 08/07/2023 09/07/2023
A ' | sALADE o
MELON CRECAUEI UzEL | SALADE RUSSE
4 4 ——— i et 4
CASSOLETTE | SALADE REPAS | PATE EN CROUTE S FRUTS DEMERA | PALERON DE | JAMBON FUME DE
DUZEL AUX CAESAR AU DE VOLAILLE & s v B« | LONGEVILLE
CHAMPIGNONS POULET CORNICHON FROID ;
o JARDINIERE DE | BATONNIERE DE Ry
- HARICOTS VERTS = LEGUMES A PATES AUX 3 LEGUMES AUX SRR
, PERSILLES | L'ECHALOTE & AU COULEURS CAROTTES . |
D'UZEL
PERSIL JAUNES
CANCOILLOTTE | FOUETTEDE LA | o |
e HERE Lok YAOURT NATURE | COULOMMIERS .
= i | CREME DESSERT | CLAFOUTIS | ‘ I PR =
PECHE BANANE oHocoLAT T | DS S, RE | PECHEAUCOULIS | NECTARINE ABRICOTS
‘ 10/07/2023 11/07/2023 12/07/2023 13/07/2023 1410772023 1510712023 [ 16/07/2023 |
' SALADE DE MELI MELO A ——
| HARICOTS VERTS | L'HUILE D'OLIVE
| _ b _
GRILLARDINDE | ROTDED 'g'DE LASAGNES DE | POISSONA LA ESCALOPE OMELETTEALA | Lo expe oo o |
VEAUAU JUS | BOEUF BORDELAISE VIENNOISE PROVENCALE
MOUTARDE
GRATIN DE CHOU | BLE AUX PETITS RATATOUILLE | cacorresvichy | FONDUE DE e L
FLEUR LEGUMES | NICOISE POIREAUX ey
| |
| — — I " } | D |
FROMAGE BLANC | GANGOILLOTTE |~ RONDELE AUX " PETIT MOULE AL
SUCRE IGP NOIX | & FINES HERBES
[ | ; | MOUSSE DUZEL i | o
POMME GLACE PETITPOT | NECTARINE AUX FRUITS ABRICOTS ECLAIR VANILLE PECHE
; EXOTIQUES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa pelitique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de lartisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. Lorigine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.



