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_ SEMAINES 41,42,43,44 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE ]
09/10/2023 10/10/2023 1110/2023 12/10/2023 13/10/2023 14M10/2023 15/10/2023 I
SALADEDE | CHAMPIGNONSA | oo aoc iccprec | paeia oS | CHOUBLANG | TERRINEAUX3 | SARDINESAU
| HARICOTS VERTS | LAGRECQUE | | DUZELAUCUMIN | LEGUMES CITRON
i | VINAIGRETTE |
SAUTE DE DAHL D'UZEL AUX ! BOULETTES DE [
POULETALA LENTILLES CURRYWURST SAL;\“(";%TJS‘;LS’CE | BOEUFSAUCE | THOPIETTEDE | PO;SgEf_'fU -
COMTOISE CORAIL | CURRY | ;
RIZ BASMATI | | G ! ' l
BROCOLIS | D'ACCOMPAGNEM FRITES LRSE SEMOULE MACARONIS
ENT ! |
CREMEDE | CANCOILLOTTE | COEUR DE BLEU | PETIT MOULE AIL MORBIER AOP DE |
ROQUEFORT IGP A L'AIL CREMEUX MIMOLETTE | o FiNEs HERBES | VAMIROLLE CLERON |
| FROMAGE BLANC | COMPOTEDE | CTIRAMISU D'UZEL | oot CARRE :
Ky VANILLE FRUTS | OFANGE [ appaNpEpices | PRINES FRAMBOISE |
i 16/10/2023 17M10/2023 18/10/2023 19/10/2023 -‘ 20/10/2023 21/10/2023 22/10/2023
r 1 1
BETTERAVES GELERI FEUILLETEAU | PATE EN CROUTE COEUR DE CENESHERE PANACHE DE
ROUGES BIO | REMOULADE FROMAGE Ri= Okl T o SCAROLE DEZEL CRUDITES
DUZEL CORNICHON VINAIGRETTE
' ECHINE DE PORC | i e | f '
FUMEEDE | RAVIOLISDE  CORDON BLEUDE | FILETDE COLINA | OMELETTEBIO | GRULARDIDE | envince DE PORC
LONGEVILLEAU | LEGUMES BIO DINDE L'OSEILLE | SAUCE MORNAY o AUX EPICES
JUS
HARICOTS COCOS | EPINARDS RATATOUILLE PARTLEy O ESE | CHOUCROUTE DE
ALATOMATE | | NIGOISE I RAVES
PERSILLEES TERRE &
l LEGUMES
DELICE TOMME BIODE | 1PETIT SUISSE | CANCOILLOTTE CREME DE
GOUDABIO COULOMMIERS EMMENTAL CLERON SUCRE IGP ROQUEFORT
YAOURTDE | ] BAVAROIS D'UZEL
ORANGE BIO PEI’OISMSI\IAEERE MAMIROLLE A LA 'M?\EJL'(-:EJ%)EZ%HA%I’EL POMME BIO POIRE AUX FRUITS
MYRTILLE ROUGES
23/10/2023 24/10/2023 25/10/2023 26/10/2023 2711012023 28/10/2023 29/10/2023
ROEEJ;E&DE PANACHE DE SALADEDE | OEUF }f’gm%%%i PAMPLéﬁOUSSE SAUCISSON A
L. CHOUXDUZEL | POIREAUX D'UZEL | MAYONNAISE RS e COLR );I[l(_: & |
FILETDEPOULET | COUSCOUS | JamBoNGRIL | COGUULETTES I saute pe soEUF | omeLETTEALA | POLEERATAUX ‘
AU LAIT DE COCO MERGUEZ | SAUCEMADERE | vecimamenne | AU PAPRIKA SAUCE TOMATE PROVENGE |
HARICOTS PETITS POIS A ‘
RIZ SEMaL e BEURRE LECHALOTE & | POLENTAAU LAIT C";,%%;';EER
PERSILLES PERSIL | |
| PETITMOULE | COMTEBIODE | MINICABRETTE | RACLETTEDE | YAOURT NATURE | RONDELEAUX | MORBIER AOP DE |
| NATURE CLERON 8IO CLERON BIO SUCRE NOIX | CLERON
|COMPOTE POMME | CREME DESSERT | BISCUIT ROULE A . | FROMAGE BLANC | BISCUIT DE
BANANE CHOCOLATBIO | LA CONFITURE ORANGE | BANANEBIO | * " Aux FRUITS SAVOIE D'UZEL
!l 30/10/2023 31/10/2023 01/11/2023 02/11/2023 03/11/2023 04/11/2023 05/11/2023 ]
MACEDOINE DE TABOULE D'UZEL SALADE
LEGUMES TE?E@'&,’?‘EUSX 3 | "ALASEMOULE JAN&%%%%?S‘S & | coLEsLAW CHOg :tfgg EN | aspic DUzEL
MAYONNAISE BIO | D'UZEL
HARICOTS 3 ' it
GRILLADE DE ROUGESALA | POISSONPANE | RAVIOLISALA SIS TOMATES BLANQUETTE DE
PORC SAUCE | RosCeo At e sk L'ANGIENNE | FARCIES, COULIS e
MOUTARDE oo DUZEL ‘ DE TOMATE
‘ [ GNOCCHIS BIO T ' NAVETS
HA’T,'E%?_E’EESRTS D'ACCOMPAGNEM | BROCOLIS . R'leéue’tj';ﬂ'?s"fs PERSILLES
ENT | D'UZEL
1 PETIT NOVA PETIT MOULE AlL ‘
= o MAMIROLLE cAMEMBERT | o S iERaES EDAM ‘ FRAIDOU | BUGHE DU PILAT

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de lartisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison, Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements,
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SEMAINES 41,42.43,44 2()23
LUNDI MARDI ! MERCREDI JEUDI VENDRED!I | SAMEDI DIMANCHE
L | = PANNA COTTADE |
MADELEINE BIO | CLEMENTINES l ECLAIR VANILLE KIWI BIO MO CIE l POMME BABA AU RHUM

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatkrice PNNS spéciatisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine dUZEL privilégie L'utilisation de produits frais, de lartisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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SEMAINES 41,42,43,44 2023
j LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI | SAMEDI DIMANCHE
09/10/2023 10/10/2023 11/10/2023 12/10/2023 13/10/2023 14/10/2023 15/10/2023
SALADE DE .
POMMES DE | SOUPE AU PESTO i S ErT ey
TERRE DUZEL | |
FONDANT DE i | N ' " iy
LANGUE DE | FILETDEPOULET | PAUPIETTEDU | rooria TARTES DUZEL | GRATIN D'UZEL TOMBIES
SAUCE PECHEUR CREME FARCIES, COULIS
BOEUF SAUCE . EVOUL e | OIGNONS AU FROMAGE ENDIVES & | FARCIES, COUI
PIQUANTE . JAMBON |
PATES AUX 3 " FONDUE DE RATATOUILLE COEUR DE '
| COULEURS COURGETTES | poiREAUX DUZEL | NIGOISE SCAROLE | RiZ |
| 1 —
| FOUETTE DE LA | | I
MERE LOIK | PETIT LOUIS FONDU CROGLAIT
= I — 1 = = EE—
| | YAOURT DE
| POMME BANANE | C'ﬁfgﬁ@ﬂég“ | MAMIROLLE A LA POIRE v v POMME
i | | RHUBARBE
»! 16/10/2023 17/10/2023 18/10/2023 19/10/2023 20/10{2023 [ 21/10/2023 22/10/2023
i VEII-E?I%T\IIEE};UX POTAGE AU LAIT | TABOULE D'UZEL Voo
E DF i
ESCALOPEALA | MEDAILLONS DE TARTES EMNCEDE | COQUILLETTES | BROCHELEPE | PAUPIETTEDE |
CREME CROULeTes | FLAMBEES DUZEL| BOEUF AU JUS it LR LAPIN .
13 I JARDINIERE DE i
gt MARMITE DE SALADE BLE AUX PETITS | LEGUMESA | oo comn sl AT
eSS LEGUMES PANACHEE LEGUMES L'ECHALOTE & AU | .
PERSIL '
| - ! :
RONE = AUX MINI CABRETTE 5
CAKE D'UZEL | COMPOTE DE SALADE DE FAR BRETON | ‘
| MARBRE RREINES IR PECHES FRUITS DUZEL _ Lo |
23/10/2023 24/10/2023 251012023 26/10/2023 271102023 28/10/2023 29/10/2023 J
' VELOUTE DE SOUPE |
LEGUMES D'UZEL | PROVENGALE
1 - | ! —
SAUCISSE QUENELLEDE  |oqr pEpINDEAU | PIZZADUZEL | LASAGNES AUX ESCALOPE | LANGUEDE
BEANCRETX ERsShED A JUS FRANC COMTOISE |  LEGUMES VIENNOISE BOEUF SAUCE
HERBES L'AMERICAINE PIQUANTE
| ) ' POMMES
| CHOUFLEUR £PINARDS GNOCCHIS SALADE MIXTE | CAROTTES VICHY | pepg) | EES
BECHAMEL , | D'UZEL e
| | | | |
i g | } -] | PETITMOULEAILL | | CANCOILLOTTE
A i & FINES HERBES | IGP
: T N ' . | MOUSSE D'UZELA | o
PAIN D'EPICES BANANE | RAISIN FLAN NAPPE R POIRE POMME
30/10/2023 31/10/2023 01/11/2023 02/11/2023 03/11/2023 04/11/2023 05/11/2023
: VELOUTE DE , 12 ;
cVHiLm?FL’JlTGicD)Es CAROTTES PAMPLEMOUSSE
D'UZEL , | ROSE
" Rom DEPORC | ] ]
BOULETTESDE | ESCALOPEDE |y prre cuevre | | FUME DE STEARTATERD SAUTE DE EMINGE DE
BOEUF ALA DINDE AU T ont LONGEVILLE b POULET A LA L
PROVENGALE PAPRIKA | SAUCE AIGRE | COMTOISE
| DOUCE |
JARDINIERE DE | '
; ROESTIS DE
COURGETTES SALADE LEGUMES A PETITS POIS
MESARIGIES PROVENGALES |  PANACHEE | L'ECHALOTE & AU PO“T"Q"F*{ER?EDE CAROTTES CINSCeS
PERSIL
|
' | T DELICE " CANCOILLOTTE CREME DE
FONDU CARRE | EMMENTAL | IGP BREBIS

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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SEMAINES 41,42,43,44 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
LIEGEOIS AU GATEAU DE ) FROMAGE BLANC | 500 TE POMME
POMME BANANE SEMOULE AU CLEMENTINES | ALACREME DE
CHOCOLAT e e PRUNEAU

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée aliergologie. Dans le cadre de sa palitique
qualité la cuisine dUZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat lacal et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




