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SEMAINES 45,46,47,48 2023
! LUNDI MARDI | MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
i_ 06/11/2023 07/11/2023 08/11/2023 09/11/2023 10/11/2023 11/11/2023 12111/2023
LENTILLES EN C'g%uzgf’gﬁ‘z TARTE DUZELAU | opapeTExas | BETTERAVES SARDINESAU | CHAMPIGNONS A
SALADE FROMAGE ROUGES |  CITRON LA GRECQUE
SALADE |
ROTIDEDINDE | | snGNES DE KNACKS DE ERElST! BE GRATIN DE BROCHETTEDE | poréE FRANG
AUX b VOLAILLE BIO AU X e on CROZETS AU DINDE A SONOISE DU
CHAMPIGNONS | JUS FROMAGE 'ESTRAGON
MARMITE DE | CAROTTESBIO | RATATOULLE | . :
LEGUMES PERSILLEES NICOISE |
[ ' YAOURT DE '
| FOUETTEDELA | TOMME BIO DE . | MORBIER AOP DE :
e e FONDU CARRE Ay MAMIROLLE MAMIROLLE FAISSELLE
. | | NATURE
COMPOTE POMME . - CARRE CHARLOTTE
\ ORANGE BIO AP R ROM CLEMENTINES | OEUF ALA NEIGE KIWI | GHOGOLATIER | DUZELAU CAFE
[ 13M11/2023 14/11/2023 15/11/2023 16/11/2023 17/11/2023 l 18/11/12023 19/11/2023
| |
| CHOU FLEUR BIO | SALADE OLIVIER | ACCRAS DE RoffggiDE SALADE [GEBERG | SALADE DE Cgﬁggﬁwg
EN SALADE D'UZEL MORUE & CITRON | omiitiion POIREAUXDUZEL | cp» i iaNONS
| GRILLADE DE QUENELLE DE PENNES R Ry W
| PORCAUX OF'}"FEC';\'JEELEQLLEA FILET DE POULET | BROCHET SAUCE | CARBONARA PAUPL'E%E e PO&S‘.‘:JET_‘EU
HERBES NANTUA D'UZEL
B - " POMMES VAPEUR | HARICOTS COCOS |
‘ GNOCCHIS BIO BROCOLIS EPINARDS | CUZEL I
" COMTE BIO DE COEUR DE BLEU " CANCOILLOTTE
s FONDU CROGLAIT | EMMENTAL CREMELX VACHE QUI RIT BRIE 7
PANNA COTTA DE ' T COMPOTEDE | CAKE D'UZEL AUX
POMME NP BANANE BIO | BUGNES DE LYON | CLEMENTINES A FRUITS GONFITS
!— 2011172023 21111/2023 2211172023 1. 231112023 2411172023 25M11/2023 26/11/2023
PALIECEESES%TE BETTERAVES | CHAMPIGNONSA | cgflégEEw | SALADEDERIZ | SALADEOLIVIER | PANACHE DE
B SERICHOr ROUGES BIO | LA GRECQUE | ot | D'UZEL | D'UZEL CHOUX D'UZEL |
l | SAUTEDE | . | RISOTTODE BLE | CHIPOLATASDE |  TAJINE DE o
[RILET DE SO A pouleT  BORUFBRAISEAU | "VEGETARIEN | FRANCHE COMTE | POULET& S O SR
| CHASSEUR DUZEL AU JUS LEGUMES D'UZEL
" PETITS POIS A PENNES RIGATE | CHOU FLEUR BIO ' ]
CAROTTES BIO PERSILLE
T T T | YAOURTDE . U
PREPAILLOUBIO = MAMIROLLE CAMEMBERT FRAIDOU MAMIROLLE BIO pYRENEEs | MORBIERAOPDE
SUCRE
= - + + } - e —|
COMPOTE DE i BROWNIE D'UZEL MOELLEUX D'UZEL
LAY | CLEMENTINES | ANANAS AU SIROP ToUT GHocoLAT | BANANE KIWI O Eax QL
2711112023 \ 281172023 29/11/2023 30/11/2023 01/12/2023 0211212023 03/12/2023
MACEDIINEOE || e e OEUF SALADE DE CHOUBLANG | PANAGHEDE | SARDINESAU
N CRAISE gy | MAYONNAISE | POIREAUX D'UZEL Y CRUDITES CITRON
STEAK HACHE } | TOMATES ' - | GALETTEDE | i .
SAUCE A PALETTE BRAISEE | FARCIES, COULIS TORTES&%T_O‘SE BOULGOURA LA SAé’JEO%%i%EEF CH%‘LCR*?\J?ETE
L'EGHALOTE DE TOMATE MEXICAINE
. | LENTILLESALA ' “CAROTTES BIO | HARICOTS COCOS
U 0] CREME RIZ BIO PERSILLEES | AU JUS
[ TOMME DE ) ;
- COMTE BIO DE . CHANTENEIGE | 1PETIT SUISSE | MORBIER AOP DE
. b CLERON CARRE FRAIS BIO SUCRE CLERON MUNSTER
" COCKTAILDE | CREME DESSERT - " FORET NOIRE |
' POIREBIO i e CLEMENTINES | DONUT SUCRE KIW! e |

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisee enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine dUZEL privilégie (utilisation de produits frais, de lartisanat local et/ou issu dun approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Mos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.



adulte 4 composants soir
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a 13:36
SEMAINES 45,46,47,48 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI | SAMEDI DIMANCHE
‘ 06/11/2023 07111/2023 08/11/2023 09/11/2023 10/11/2023 1111/2023 12/11/2023
SALADE DE
POTAGE DE SOUPE A
POMMES DE SALADE MIXTE . 8
IL COURGETTES | TERRE DUZEL I* L ISEEEICEE
" PAUPIETTE DE  |OMELETTE SAUCE | ] RN | [ —— | PAUPIETTEDU
v creMEAUx | FILETDECOLIN | canneLionis | BOBUR BRAISE AU | O Be & ~ | PECHEUR CREME |
| PROVENCALE HERBES | DE MOULES
| , | | JAMBON
| I ' FONDUE DE i
GNOCCHIS BROCOLIS POLENTAAU LAIT | POIREAUX AU BLE |
CURGUMA DUZEL | , .
‘- BUCHETTE 172 1 PETIT SUISSE B
: CHEVRE | GCARREFRAIS AUX FRUITS
' MOUSSE D'UZEL | . | .
PR e C | POMME AUX FRUITS OREILLONS | coepe AU SUCRE POIRE ORANGE |
AUXFRUITS | st D'ABRICOTS _
13/11/2023 14/11/2023 15/11/2023 16/11/2023 1711172023 18/11/2023 19/11/2023 h
SOUPE A LENTILLES EN !
L'OIGNON D'UZEL SALADE | B TeCE e |
|, SIS TARTES DUzEL | BOULETTESDE | poinipesaia | FILET DE PoULET |JAMBONFUME DE | i1 nE poRC A ‘
FARGIES SURLIT | ' x Egumes | BOEUPALA REINE D'UZEL AU JUS LONGRAITLE L'ORANGE
DE LEGUMES | TOMATE FROID |
W PATES AUX 3 ‘ CHOUXDE | POMMES VAPEUR %%5&%30%‘5
COULEURS | | BRUXELLES D'UZEL TERRE &
. | | LEGUMES
FRADOU | FROMAGE BLANC | PETIT MOULE AL | | Py ‘
NATURE & FINES HERBES S |
RIZAULAITLIT |COMPOTE POMME D.OR%\ILQEDSE - - BISCUIT ROULEA | owvicl suzel | CLEMENTINES |
CARAMEL PRUNEAU ENoEs LA CONFITURE
20/11/2023 2111/2023 2211112023 2311172023 24/11/2023 25M11/2023 26/1 1[2023_%
. ) ' VELOUTE DE SALADE DE o o -
S%’;Eg& COURGETTES HARICOTS |
DUZEL BLANCS |
CHOU FARC| | STEAK HACHEAU | CROUSTIDE | BROCHETTE DE |GALETTE CHEVRE |  TORTILLA COQUILLETTESA |
SAUCE TOMATE VINAIGRE POISSON DINDE EPICEE TOMATE OIGNONS LA BOLOGNAISE
HARICOTS COTESDE )
MAGCARONIS BEURRE Fhca BETTES A saLADEMixTE | RAUTILCE
PERSILLES | UECHALOTE | |
- | o ' PETIT MOULE AIL. | CANCOILLOTTE |
| CARRE FRAIS ‘ PETITLOUIs | RETIT MOULE AlL s
. | CREME DESSERT | COMPOTE POMME | & mi a1o vrant 1
KIWI T CRRAMEL | | BANANE POMME Ik ECLAIR VANILLE ORANGE |
2711112023 28/11/2023 I 29/11/2023 30/11/2023 01/12/2023 02/12/2023 031212023 ‘
POTAGE AU . SOUPE DE TERRINE AUX 3
CERFEUIL TABOULE D'UZEL POTIRON LEGUMES
COLOMBODE | FILET DE HOKIA I erativowzer | BoEURBnal=e’ | oWELETEAUA ANIMATION MONT | 5 anaUETTE DE 1
PORC LA CREME | ENDIVES & AUXOIGNONS | PROVENGALE | uaRCUVERIE DINDE
S POULET - |
| BAI::I‘ONNIERE DE ‘ i
LEGUMES AUX BLE AUX PETITS | POMMES VAPEUR
| COURGETTES =GUMESAL BROCOLIS o LS RIZ AUX OIGNONS
; JAUNES
' - YAOURT NATURE "ANIMATION MONT
| SUCRE VACHE QUIRIT | " 50R FROMAGE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine dUZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de madification en fonction des approvisionnements.
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a 13:36
SEMAINES 45,46,47,48 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
SALADE DE
FROMAGE BLANC PALET BRETON
AU PGS | ANANAS AU SIROP BANANE e POMME JFRUTSE CLEMENTINES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




