ADULTE CHOIX 1

Edité le  09/02/202

a 08:14
B 1 SEMAINES 9,10,11,12 2024
LUNDI MARDI | MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
2610212024 ] 2710212024 2810212024 29/02/2024 01/03/2024 02/03/2024 03/03/2024
R ‘ RO anG " | SALADE DEBLE A REﬁ%LUE&'DE |PIZZAD'UZELAUX |  COEURDE BETTERAVES
et GORNICHON | LAPROVENGALE | S 4 FROMAGES SCAROLE ROUGES
ESCALOPEDE | BOULETTES | | COQUILLETTES | FILETDE COLIN |JAMBONFUME DE | .o oo
DINDE SAUCE | D'AGNEAU SAUCE | FILET DE POULET SAUCE SAUCE LONGEVILLE ey
MOUTARDE TOMATE ‘ VEGETARENNE | PRINTANIERE FROID
i 1 o
BATONNIERE DE
POMMES DE
POMMES LEGUMES AUX
PRGSO . o e BROCOLIS EPINARDS TERRE FZQELFIES .
JAUNES
COMTE BIODE | — | FROMAGE BLANC | BUCHETTE 1/2
I GAMEMBERT | MAMIROLLE PETIT LOUIS = 5 SHEvRE © | SAINTPAULIN
GATEAU DUZEL | QUARTIERSDE | .
C'\l"_'%%%SLiT | AUX PEPITES DE BANANE BIO ORANGE BIO KIWI POMMES SAUCE | BA‘f‘fAOI':]S,{AF’l;’éEL
| CHOCOLAT | CARAMEL
04/03/2024 05/03/2024 06/03/2024 07/03/2024 08/03/2024 09/03/2024 10/03/2024
| MACEDOINE DE I . TABOULE D'UZEL A
PANACHE DE | SALADE OLIVIER SALADE MOUSSE DE
| LEGUMES | : : SALADE MIXTE | A LA SEMOULE S
MAYORNESE | CHOUX DUZEL D'UZEL e GRECQUE D'UZEL CANARD
PENNES | NOISETTES DE GRILLADE DE TETE DE
POISSON A LA CHILI CON CARNE |  PANE DE BLE VEAU'LEGUMES &
CARBONARA BORDELAISE | FOULETALA DUZEL VEGETARIEN ReRe SAUCE GRIBICHE
D'UZEL | COMTOISE CHARCUTIERE SiERE
PUREE BIO | CHOU FLEUR BIO D‘ACCOT}I%JAGNEM | CAROTTESBIO | FUSILLI '
PERSILLE L PERSILLEES
. " YAOURTDE | _' i
VACH%%U' BT SAL')ETC\[EE%R EMMENTAL | MAMIROLLE EDAM BIO MIMOLETTE BLEU
NATURE SUCRE ! ‘
ST YAQURT AUX _ | FLAN PARISIEN | | CHARLOTTE
ORANGE ks POIRE by BANANE BIO POMME i
11/83/2024 —[ 1210312024 13/03/2024 [ 14/03/2024 15/03/2024 16/03/2024 17103/2024 ‘
LENTILLES EN OEUF COEUR DE BETTERAVES cnggEEw g%%gfiﬁi Cg%%gtémc
SALADE MAYONNAISE SCAROLE ROUGES el s | “=mie
SAUTEA%iD'NDE PAVE VEGETALAU | FILET DE HOKI | SAUTE DE BOEUF | STEAK HACHE AU | - ARE%"QAE?UUS ESCALOPE A LA
e - Jus SAUCE AURORE | AU PAPRIKA JUS FARSESD ] CREME
' | PETITS POIS BIO ROESTISDE | ' B
HQ%C}%ESYE_E;S A LECHALOTE & BLE CAROELEZSE\L"CHY POMMES DE | RIZAUXOIGNONS | FAIES é‘ﬁ;‘;
PERSIL | TERRE '
1 PETIT SUISSE | MORBIER AOP DE CANCOILLOTTE | LAIT FRAISE DE CREME DE
SUCRE CLERON FRAIDOU IGP MAMIROLLE CAMEMBERT BREBIS
) . CARRE
KEW! POMME FLAN NAPPE ORANGE COOKIE D'UZEL BANANE iy .
18/0372024 19/03/2024 20/03/2024 21/037/2024 22103/2024 2310312024 24/03/2024 ]
CELERI TABOULE D'UZEL | SALADE AUX SALADE MACEDOINE DE SALADE DE TERRINE AUX 3
REMOULADE | r"ciah FLEUR PATES BIO PANACHEE AU LEGUMES MUSEAU LEGUMES
DUZEL | | RAPEDELENIL | MAYONNAISE |
. .
_ " ROTI DE PORC
| TARTIFLETTE | BOEUF BRAISE QUENELLES CROUST! DE rRavioLIsALa | BROGHETTE DE FUME DE
D'UZEL AUX OIGNONS | SAUCE MORNAY POISSON TOMATE : LONGEVILLE A LA
L'ESTRAGON
| MOUTARDE |
HARICOTS VERTS | RATATOUILLE | FONDUE DE |
& FLAGEOLETS NICOISE EPINARDS GNOCCHIS | b |REAUX DUZEL

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste farmatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de lartisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local, L'arigine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




ADULTE CHOIX 1 Edité le  09/02/202

a 08:14
SEMAINES 9,10,11,12 2024 .
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI | DIMANCHE
YAOURT DE
MAMIROLLE BIO Cgt’g;o?f MINI BABYBEL BIO | CAMEMBERT | SAINT MORET BIO | SAINT PAULIN | BUCHETTE 1/2
SUCRE CHEVRE
GATEAU DE
POMME BIO SEMOULE AU CO",’!PRJ?LEBS%"QME CHOUQUETTES BANANE ORANGE MOKA D'UZEL
CARAMEL |

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergolegie. Dans le cadre de sa palitique
qualité la cuisine JUZEL privilégie Lutilisation de produits frais, de 'artisanat local et/ou fssu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements,



adulte 4 composants soir

Edite le  09/02/202

a 08:16
. SEMAINES 9,10,11,12 2024
LUNDI MARDI MERCRED] I JEUDI VYENDREDI l SAMEDI DIMANCHE
26/02/2024 27/02/2024 28102/2024 I 28/02/2024 01/03/2024 02/03/2024 03/03/2024
SALADE DE :
VELOUTE DE VELOUTE DE
|| CHEMRIGHONS | LEGUMES D'UZEL GELERI D'UZEL
D'UZEL !
GRILLARDINDE | FILET DE HOKI PA:P\AAE:[FSIER CUISSE DE BLANQUETTE DE %%%ﬁgﬁﬁgg SAMOUSSAS DE
VEAUAU JUS | SAUCE CITRON S POULET DINDE e LEGUMES
CAROTTES | RATATOUILLE _ et PUREE DE SALADE
D'UZEL OLSWES e S NICOISE Ll POTIRON |  PANACHEE
e | e |
YAOURTDE |
PEL‘XT“GORELE CAMEMBERT | MAMIROLLE A LA
FRAISE
i LIEGEOIS AU - ..« | PALETBRETON |COMPOTE POMME
POMME KIWI e CLEMENTINES FLAN NAPPE Ak A FOMME |
{ J
| |
04/03/2024 05/03/2024 06/03/2024 07/03/2024 08/03/2024 09/03/2024 10/03/2024 |
VELOUTE TERRINE AUX 3 RoffggiDE SOUPE A
CULTIVATEUR LEGUMES coTTaL L'OIGNON D'UZEL |
: |
OEUFS DURS CROQUE BROCHETTE DE | FILET DE COLINA | JAMBON BRAISE PEPQHEE;E%%E ,fg‘g'_TEET%%
BECHAMEL MONSIEUR DINDE EPICEE L'OSEILLE AU JUS TGS Bl
T B e |
JULIENNE DE GALETTES DE |
LEGUMES A s | BLE@%TJ;EQTS PUREE DE CELERI POLENTA EPINARDS POMMES DE
L'ECHALOTE . TERRE &
S | LEGUMES
CANCOILLOTTE CREME DESSERT
IGP A LAIL EMMENTAL VANILLE
FAR BRETON 2 PETITS SUISSES “ , -
A POMME AUXFRUTS | KIWi PECHE AU GOULIS | PAIN DEEPICES POIRE |
| 11/032024 | 120032024 | 13032024 | 14/03/2024 | 15/03/2024 | 16/03/2024 | 17/0312024
SOUPE D'UZELA VELOUTE DE | SOUPE DE
LA TOMATE LEGUMES D'UZEL POTIRON |
' | MEDAILLONS DE | COURGETTE | |FILET DE POULET | MERGUEZDE | ,
BOEUF JBS’S‘“SEAU MERLU SAUCE | FARCIE SUR LIT FEL;};—BEATSEAU | AUXHERBES DE | FRANCHE COMTE GTEANTE')';‘VEgiEL
CIBOULETTE DE LEGUMES PROVENCE AU JUS NONERS |
HARICOTS COCOS | 0 00CHIS PANACHE DE TRIO DE RATATOUILLE ' '
AU JUS | CRUDITES LEGUMES D'UZEL NICOISE .
PETIT MOULE B BUCHETTE 1/2 RONDELE AUX
| NATURE CHEVRE [N e Al NOIX
. " CREME D'UZELA ~ COMPOTE DE MOUSSE SALADE DE
CLEMENTINES | ™) s MANGUE KIWI | PECHES FOIRE CHOGOLAT FRUITS
! 18/03/2024 19/03/2024 20/03/2024 [ 21/03/2024 22/03/2024 r 23/03/2024 24/03/2024
SALADE OLIVIER VELOUTE DE
POTAGE PAYSAN DUZEL CELERI DUZEL
CHOU FARCI SUR Cgﬁggti&'z ESCALOPEALA | PIZZA D'UZEL AU J— CHOUCROUTE CUISSE DE
LITDE LEGUMES | ciaMipiNoNS CREME JAMBON GARNIE | POULET
! POMMES DE 1
TERRE ROTIES ENDIVES
e AUX OIGNONS BECHAMEL | PUREE
_ . DUZEL ‘
' PETIT MOULE AIL | = L ] | CANCOILLOTTE
SOCIETE CREME | RETn MOLE L | VACHE QUI RIT e ‘
CREME CARAMEL | T D SALADEDE |  LIEGEOIS
D'UZEL KIWi ORANGE CLEMENTINES PECHE AU COULIS FRUITS

| VANILLE/CARAMEL

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.



