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_ SEMAINES 29,30,31,32 2024
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
15/07/2024 16107/2024 1710712024 18/07/2024 19/07/2024 20/07/2024 2110712024
i SALADE CAROTTES
SALADE OLIVIER | TCRRIE AL S colestaw | SAVDEDERE TARTE.G;‘I‘E"L”BEE RAPEES DUZEL | DETTERAVES
D'UZEL | VINAIGRETTE
SAUTE DE DINDE S’EL.GQE&EUPQS FISH & SAUCE | STEAK HACHE AU | ROSBEEF FROID & | SAUTE DE PORC | SAUMON SAUCE
A LA NORMANDE FROIDE D'UZEL JUS MOUTARDE AUX EPICES AGRUMES
PATES BIO & AUX
HARICOTS RATATOUILLE | _POMMES DE B@QSSEESREU?(E
BEURRE FRITES BROCOLIS TERRE ROTIES
PERSILLES NIGOISE DUZEL CAROTTES
JAUNES
COMTE DE il | FROMAGE BLANG | [ - T paves |
i PETIT LOUIS ki CAMEMBERT FRAIDOU SAINT PAULIN i S
' . | YAOURTDE | il |
ENTREMETS APPLE CAKE COMPOTE DE ! CARRE
| RIS VANILLE D'UZEL BANANE PECHES M e | FRAMBOISE
|
! 2210712024 23/07/2024 24/07/2024 1 2510712024 L 26/07/2024 I 27/07/2024 [ 28/07/2024 |
|8 — — e — _— - — —— - — e = — et = d
CONCOMERE ,
LENTILLES EN . SALADE DE SALADE DE :
| SALADE DREE MEECH ‘ TOMATES HARICOTS VERTS | SALADEMIXTE | ASPIC D'UZEL
TORTILLA FILET DE COLIN FARE?E“’;AE'EC?’ULIS ESCALOPE JAMBON BLANG | o\ thoiin o | SAUTE DE BOEUF
OIGNONS |  AUXOLIVES CIES, COULIS | VIENNOISE FROID | ey AUX OLIVES
CARQTTES GALETTES DE
D'UZELALA GNOCCHIS RIZ EPINARDS POMMES DE BR&%‘{:I\SAESDE
CREME ‘ TERRE &
- i 1 LEGUMES
MORBIER AOP DE PETIT MOULE AIL DELICE " BUCHETTE 12
COULOMMIERS | FONDU GARRE e Eon) YAOURT NATURE | RE T MOLLE A epmEcey  f BESHEUE
COCKTAIL DE MOUSSE | GATEAU D'UZEL | I s | CHARLOTTE
NECTARINE FRUITS CHOCOLAT MARBRE | ABRIECES FESHE D'UZEL AU CAFE
© 2007/2024 | 30/07/2024 | 310712024 | 01/08/2024 | 020082024 | 03108/2024 | 0410812024
o CAROTTES PATE EN CROUTE | | ROSETTE DE e
sALADE Russe | SALADEOLVIER | papees DUZEL | DEVOLALLE & MELON LYON & P”(‘;NRTJ%"I'EE%E
‘ | VINAIGRETTE CORNICHON CORNICHON
| , , _
ROTI DE PORC
CSUQE(')LL';EEES PANE DE BLE FUME DE gﬁé@?ﬁ&%ﬁ’z”‘i CORDON BLEU DE | STEAK HACHEAU | FRICASSEE DE
VEGETARIEN | LONGEVILLE AUX DINDE Jus VOLAILLE
FROMAGE | AU THON
HERBES
| JARDINIERE DE .|
COURGETTES
| | LEGUMES A POMMES CAROTTES VICHY
L'ECHALOTE & AU | LENTILLES AU JUS PROVENGALES NOISETTES D'UZEL
D'UZEL
PERSIL I
TOMME DE ' i g | ' '
PETIT MOULE 1 PETIT SUISSE MORBIER AOP DE
CHEVRE DE Aol PYRENEES VACHE QUIRIT P CANTAL BIER A
CLERON |
[ [ 9 CLAFOUTIS
TARTE D'UZEL CREPE AU COMPOTE DE .
PECHE OEUFALANEIGE = NECTARINE iy iy L DUZELA
| L'ABRICOT
I
05/08/2024 | 06/08/2024 | 07/082024 | 08/08/2024 |  09/08/2024 | 10/08/2024 | 1/08/2024
[ MR MACEDOINEDE | i i
SALADE | FEUILLETE AU PANACHE DE MOUSSE DE
onoUEEuzEnl | ERORAEE LEGUMES MELON SALADE ICEBERG ‘ e =
MAYONNAISE
(oLt o ESCALOPE DE MERGUEZ DE QUENELLE DE | LEGUMINEUSES A (OMELETTE SAUCE | TAJINE DE
CRWLLADEDE | hINDE SAUCE | FRANCHE COMTE | BROCHET SAUCE | LATOMATE CREME AUX POULET &
MOUTARDE AU JUS NANTUA CONCASSEE HERBES | LEGUMES D'UZEL

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de tivraison. Nos produits sont susceptibles de medification en fonction des approvisionnements,
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PUREE A FRITES EOURCERIES D'Agg(g;hzéi-GENEM | RIZ AUX OIGNONS
o | e | e | e | ORT | | s
PECHE FLAN NAPPE agricots  |MOELLELXDLZEL | GO " NECTARINE | BROWNE O el

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine dUZEL privilégie Futilisation de praduits frais, de lartisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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a 13:21
_ ) SEMAINES 29,30,31,32 2024
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI | VENDREDI SAMEDI DIMANCHE l
| 15/07/2024 [ 16/07/2024 17/07/2024 ‘ 18/07/2024 19/07/2024 20/07i2024 21/07/2024 |
BETTERAVES | ' COEURDE PANACHE DE
ROUGES | MELON | SCAROLE SALADE TEXAS CRUDITES |
PAUPIETTE DU . SALADE REPAS GALETTE DE - '
PECHEUR CREME | JAMBEF?’O?E;ANC FILET DE POULET MSL‘E%TJ%SEQUX MAIS POULET | BOULGOURALA ‘\EHSEC@I\'I-C?IPSEE
DE MOULES | FETA MEXICAINE
SEMOULEALA | " cArOTTES | COURGETTES | FLAGEOLETSA |
TOMATE PUREE DE CELERI D'UZEL BECHAMEL L'ECHALOTE ‘
— - | | i
CREME DE ' [ |
i | ‘ ROITELET |
- 1
CLAFOUTIS i
D'UZELA LA NECTARINE | CREMEDESSERT | COCKTALDE | crepeaySUGRE|  ABRICOTS POMME
CHOCOLAT FRUITS
FRAMBOISE _
| 22/07/2024 23/07/2024 24/07/2024 { 25/07/2024 l 26/07/2024 | 27/07/2024 | 28/07/2024 1|
" EEUILLETEAU |SALADE DE PATES | MELIMELOA | ' ' pin
FROMAGE D'UZEL | LHUILE D'OLIVE
g GRILLADE DE | MEDAILLONS DE CASSOLETTE DE |
ALzl éﬁ%v SALA[?EZ%'IE_SAR PORC AUX | CROQUE JAMBON | MERLU SAUCE i“:_‘ﬂggé’g;}'f‘égg VOLAILLE AU
HERBES CIBOULETTE CIDRE
COURGETTES ) " i SR
COEUR DE COURGETTES
| o PRO\[/)EJI\ZI%?LES | sEMouLE e RIZ
|
. PETITMOULE | CANCOILLOTTE 1 i
| CAMEMBERT NATURE e TOMME GRISE ‘ |
i CONE GLACGE 1 YAOURTDE |
CO’XP"S%TEESDE CHOCOLAT ABRICOTS PECHE | POMME CHgéoRLRAETlER | MAMIROLLE A LA
| PISTACHE | ‘ MYRTILLE |
| 2000712024 | 3000712024 | 310712024 | 0100812024 | 0210812024 | 03/08/2024 | 04082024 |
| SALADE DE POIS
MELON . i CHICHE
I S = { { i — i
SAUTE DE BOEUR*| . JAMBON DE TARTESDUzEL | GRILLADEDE OEUFSDURS | Poissonpang | ROTIOEDINDE
VOLAILLEFROID | AUXLEGUMES | amourere | VINAIGRETTE CITRON | MAYONNAISE
'HARICOTS VERTS | - i '  SALADE DE
& HARICOTS S&'—Qgg\?EEN%'ﬁé‘ SALADE MIXTE ‘ RAL’T;%%'ELE TABOULE DUZEL | BROCOLIS | Soimies bE
BEURRE ‘ TERRE D'UZEL
| COEUR DE BLEU " | RONDELE AUX
R X CARRE FRAIS FRAIDOU | ELE
| CONE GLACE R 1
FLAN NAPPE SA#QBIETSDE VANILLE BANANE | PECHE . POMME ANANAS AU SIROP |
CHOCOLAT |
| 05/08/2024 | 06/08/2024 | 07/08/2024 08/08/2024 09/08/2024 10/08/2024 11/08/2024 \
, | SALADE DE
TABOULE D'UZEL | SALADE MIXTE CHAMPIGNONS
D'UZEL
ESCALOPE DE | SALADE REPAS ' " P SAUCISSE DE |
DINDEAUX | RIZAUX FRUITS B?g;'c';hg | CANNELLONIS JAMBFOFQ"O%ANC CORD%E"NBD"EEU BE | 1QULOUSEAU |
CHAMPIGNONS DE MER ' | JUS !
| ) _ i
SR ARDS | Jll.Jé(ISEUNMNISSDﬁF SALADE SALADE HARICOTS VERTS | FLAGEOLETS A
. PANACHEE ITALIENNE D'UZEL PERSILLES L'ECHALOTE
LECHALOTE
[ ‘ YAQURT DE [
PETIT MOULE AIL CANCOILLOTTE |
& FINES HERBES MAM',EISA-I;EA LA IGP
CONE GLACE 1 [ " | COCKTAIL DE
S BANANE PECHE KIWI | 2 PETITS BEURRE A ABRICOTS

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie Lutilisation de preduits frais, de 'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements,



