ADULTE CHOIX 1

Edité le 02/07/202

a 10:08
SEMAINES 33,34,35,36 2024
: .
. LEUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI | SAMEDI DIMANCHE
12/08/2024 13/08/2024 14/08/2024 15/08/2024 16/08/2024 17/08/2024 ‘ 18/08/2024
BETTERAVES PIZZA D'UZEL TERRINE AUX 3 SALADE SALADE DE RIZ
ROUGES SALADE MIXTE | poyLET CURRY IEE LEGUMES | ITALIENNE D'UZEL ‘ D'UZEL
JAMg,?gC%R'LL LASAGNES DE | FILET DE POULET | POISSON PANE \%%UEST(;%’E?“ SPAGHETTIS POISSON A LA
S e BOEUF ALA BASQUAISE CITRON iy BOLOGNAISE |  BORDELAISE
ngshmfés HARICOTS VERTS | GOURCETTES SEMOULE DU | PETITS POIS
. PERSILLES COUSCOUS CAROTTES
DUZEL | FINES HERBES |
| - = o= ! 1 —
1PETITSUISSE | COMTE DE CANCOILLOTTE | MORBIERAOP DE | PETITMOULE | 0Ll oMMIERS YAQURT
AUX FRUITS CLERON IGP A L'AIL CLERON NATURE AROMATISE
I - LIEGEOIS AU COMPOTE DE TARTE D'UZEL ' CARRE
Kiwi CHOCOLAT | FRUITS AUXMYRTILLES |  NECTARINE | ABRICOTS CHOCOLATIER
| 1 J
19/08/2024 | 20/08/2024 21/08/2024 l 2210812024 ! 23/08/2024 2413812024 25/08/2024 |
'PATE EN CROUTE | - SALADE DE ; | CASSOLETTE '
DE VOLAILLE & | Pi’ﬁk%?_'%E POMMES DE S'}I%II’\\A%E'EDSE MELON D'UZEL AUX P%“}‘Q"’I‘J%'TEE%E
CORNICHON | TERRE DUZEL | ‘ CHAMPIGNONS
: B o - ROTI DE PORC
ESCALOPE DE COGQRLJJQ:-I[:_I\IIE']DTEES CORDON BLEU DE ! CHILI CON CARNE nggﬂglfLsEAB%E OMELETTE A LA FUME DE
DINDE AU JUS DINDE D'UZEL SAUCE TOMATE | LONGEVILLE A
AU FROMAGE I NANTUA § ey
- e ! — =
RIZ [ POMMES
CAROTTES VICHY CHOUFLEUR | D'ACCOMPAGNEM | HAR;‘E:%?LL’EESRTS | PERSILLEES MEL&&E’(& DE
\ ENT D'UZEL
' YAOURT DE - ' o e
FROMAGE ELANC | | PETIT MOULE AIL RONDELE AUX
GAMEMBERT | FONDU CROCLAIT | MAMIROLLEALA |  MAMIROLLE
SUCRE e | &FINES HERBES NOIX
CREME DESSERT | GATEAU D'UZEL ' o
POMME AT e ANANAS AU SIROP BANANE POIRE BABA AU RHUM
— —
| 26/08/2024 W 27/08/2024 28/08/2024 \ 29/08/2024 i 30/08/2024 ' 31/08/2024 } 01/09/2024
CAROTTES CONCOMBRE | CASSOLETTE
iEng R S | RAPEESDUZELA | DUZELALA MELON TO?A’}\%%E&DS s PO%”EL:SEE?SZEL DUZEL AUX
L'ORANGE MENTHE ‘ FRUITS DE MER
Bg@tggﬂ%%i A | SAUTE DE DINDE | JAMBON BLANC PA;’g‘énﬁER FILET DE COLIN | BOEUF BRAISE PINTADE AU |
|
e AU CIDRE FROID | oyt SAUCE CITRON | AUX OIGNONS LAURIER
COURGETTES [ I — ) CAROTTES
PROVENGALES BROCOLIS FRITES ! RIZ GNOCCHIS D'UZELA LA
BIO | ‘ CREME
= p— . T T
YAOQURT DE |
MAMIROLLE CO%{EF‘?&DE PETIT LOUIS MOR%"'_E;R%%P DE | vaGHE QuUIRIT MAMIROLLE |  MUNSTER
NATURE SUCRE | . |
| : — T
GATEAU D'UZEL
PECHE ‘ DONUT SUCRE PRUNES AUX PEPITES DE NECTARINE KIWI D.ﬁgéﬁﬁg EFE
| | CHOCOLAT il
: :
02/09/2024 | 03/09/2024 04/09/2024 05/09/2024 06/09/2024 | 07/09/2024 L 08/09/2624 I
1 S — -~ = 3 s
CHOU BLANC PETALES DES .
SALAMI D'UZEL EN CHAMPS SALADE MIXTE P'EZQR%%S_,LESUX CH&M&%ggﬁg A ASPIC DUZEL
| SALADE CREMEUX D'UZEL ‘
¥ T
COQUILLETTESA |PAVE VEGETALAU | FILETDEHOKI | AMGFE,{"‘GT&RD CORDON BLEU DE | . ARE?E“QAE%SUUS FILET DE COLIN
LA BOLOGNAISE Jus SAUCE AURORE it DINDE pEARCEE L SAUCE CITRON
SN e s US| |
| CHOU FLEUR | "HARICOTS VERTS FONDUEDE |
EPINARDS PERSILLE ) ' PERSILLES e POIREAUX D'UZEL
i S _!__ = R e
TOMME BIODE | 1PETITSUISSE | CANCOILLOTTE ' BUCHETTE 1/2
e i e | ERAIDOU CAMEMBERT ROQUEFORT

CHEVRE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisiennements.



ADULTE CHOIX 1

Edité le  02/07/202

a 10:08
SEMAINES 33,34,35,36 2024
LUNDI ﬂ MERCREDI JEUDI VENDRED! SAMEDI DIMANCHE
MOUSSE | BEIGNET FOURRE COMPOTE DE GATEAU D'UZEL
CHOCOLAT | AU CHOCOLAT BANANE PRUNES PECHES POMME AU FROMAGE

| BLANC & POMMES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée aliergologie. Dans le cadre de sa politigue
qualité la cuisine d'UZEL privilégie L'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.



adulte 4 composants soir

s

SEMAINES 33,34,35,36 2024

Edité le 02/07/202

a 10:09

= = = T
} LUNDI I MARDI MERCRED!1 JEUDI VENDREDI SAMED! DIMANCHE
12/08/2024 13/08/2024 14/08/2024 T 15/08/2024 16/08/2024 1710812024 L 18/08/2024
SALADE MACEDOINE DE | -
PIEMONTAISE LEGUMES |
D'UZEL VINAIGRETTE
' i SALADE REPAS Il —
CUISSE DE RAVIOLIS ALA OEUFSDURS | BOULETTES DE
POULET FROIDE |  OMELETTE TOMATE CROQUE JAMBON MA'SFEQELET MAYONNAISE BOEUF AU JUS
| - e o o " }
JAE%%ESE E i g’ﬁggﬂﬁ SALADE EPINARDS GNOCCHIS
L'ECHALOTE & AU | PANACHEE
CREME
PERSIL |
FRAIDOU VELOUTE FRUIX | FONDU CROCLAIT CO;‘,”&%ESDE ‘ CF;%{"QEIQE
| GATEAU DE CONE GLACE CARRE '
SEMOULE AU POIRE CHOCOLAT POMME g i 2 MADELEINES PECHE
CARAMEL PISTACHE |
19/08/2024 20/08/2024 l 21/08/2024 [ 2210812024 23/08/2024 2410812024 L 25108/2024
" LENTILESEN | | SALADEDE | | sALaDE4 |
. SALADE | TOMATES | SAISONS
LASAGNESAUX | SALADE REPAS ‘ GRILLARDINDE | A\poN DE POULETROTI | PAUPIETTEDE JeIIES
LEGUMES NICOISE pEA T VOLAILLE FROID FROID DINDESLY  [FARCIESIE ULl
| CHAMPIGNONS MOUTARDE DE TOMATE
i o JAREDINIERE DE 1
' RATATOUILLE . LEGUMES A
| ! | POLENTA NICOISE POMPIN | L ECHALOTE & AU — I
| ' | PERSIL
| cancoiLLoTTE | |1 PETIT SUISSE B *
it o | CARREFRAIS FAISSELLE
] | CREMEDE | ]
CO",’:‘;SITTESDE BANANE NECTARINE RAISIN FROMAGE BLANG COMF’E;;QSMME ABRICOTS
AUX MYRTILLES |
| 2610812024 { 2710812024 281082024 29/08/2024 30/08/2024 l 31/08/2024 ( 01/09/2024 |
’ SALADE DE POIS | SALADE CHIRAZ!
CHICHE D'UZEL
[ _ ‘ . - BOULETTES !
OEUFSDURS | PIZZAD'UZELAU | ESCALOPE DE TORTILLA . FEUILLETES AU
VINAIGRETTE J CHORIZO DINDE AU JUS OIGNONS D AG'.\'F%?A%EQUCE FROMAGE | PALETTE BRAISEE
- COTES DE HARICOTS JULIENNE DE COUREETTES T POMMES
TABOULE D'UZEL = SALADE MIXTE BETTES BEURRE LEGUMES A el PERSILLEES
BECHAMEL PERSILLES LECHALOTE D'UZEL |
I S L 1 —_ 1 N —
| PETITMOULE | FROMAGE BLANG .
| CANTAL | ‘ NATURE NATURE | FRAIDOU :
o CONE GLACE | RIZAULAITLIT COUCHERDE | ) ) '
POIRE | A OARAMEL PECHE A ‘ MOUSSE CITRON | RAISIN
02109/2024 | 03/09/2024 ‘ 04/09/2024 L 05/09/2024 06/09/2024 l 07/09/2024 l 08/09/2024 '
SALADE DE RIZ " SALADE | SALADE DE PATES SALADE DE |
D'UZEL | GRECQUE DUZEL | D'UZEL | TOMATES
& — L .
GRILLARDINDE | g yicpes JAMBONBLANG | RAVIOLSEN | GRATINDE BLANQUETTE DE
FILET DE POULET | VEAU AUX LORAETNE pE AN et POISSON & =
CHAMPIGNONS LEGUMES D'UZEL |
RATATOUILLE | FLAGEOLETSA CAROTTES COEUR DE GALETTES DE
NIGOISE LECHALOTE DiZEL SCAROLE ROMMESIDE
PERSILLEES TERRE &
LEGUMES
“ | RONDELE AUX
1 A | CANTAL

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa palitique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de L'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.



adulte 4 composants soir

Edité le 02/07/202

a 10:09
SEMAINES 33,34,35,36 2024
LUNDI l MARDI l MERCRED! JEUDI YENDREDI SAMEDI DIMANCHE
MOUSSE D'UZEL
COCKTAILDE | FROMAGE BLANC
POMME AGFTUE NECTARINE KIWI ERilTs TS POIRE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie, Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie L'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un appravisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.



