ADULTE CHOIX 1

Edité le 21/08/202

a 14:11
i d SEMAINES 37,38,39,40 2024 _
LUNDI MARDI | MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMED] DIMANCHE
08/09/2024 10/09/2024 11/09/2024 I 12/09/2024 13/09/2024 14/09/2024 15/09/2024
: ' CHOU ROUGE
CREPES AU . - SALADE DE RIZ : TERRINE DE
0 TABOULE D'UZEL | SALADE ICEBERG MELON e D'UZEL EN SRt
SALADE
- . !
1 1
STEAK HACHEAU | PANEDEBLE | . ,ENNES SAUTE DE BOEUF | FILETDE HOKIA | ESCALOPEDE  POULET ROTI AUX
JUS VEGETARIEN CARESINLRA AU PAPRIKA* LA CREME NI hiERBESDE
; D'UZEL L'ESTRAGON PROVENGE
| CAROTTES | HARICOTS VERTS | | FLAGEOLETS COURGETTES BLE H;‘SJ%%ES
| PERSILLEES PERSILLES | PERSILLES DUZEL ‘ LEHRRE
FONDU CROCLAIT | YAGURT DE MORBIER AOP DE | CANCOILLOTTE | PAVE 3
BIO Rl D Slep DB CLERON IGP A L'AIL PROVINCES BRIE
| NATURE SUCRE
[COMPOTE POMME | LIEGEOISAU | TARTE D'UZEL AU ‘ | GATEAU D'UZEL
| FRAISE BME CHOCOLAT CITRON BANANE ) ECl | AUX POMMES
18/09/2024 1710912024 18/09/2024 19/09/2024 20/09/2024 L 2110812024 22/09/2024 J
CHOUFLEUREN = BETTERAVES PANACHE DE SALADE AUX SALADE FEFLA PA;]EC,E_I';SESLQTE CHAMPIGNONS A |
SALADE ROUGES BIO CRUDITES | PATES BIO D'UZEL | LA CREME
CORNICHON
FILET DE POULET | SMELETTE BIO RAVIOLISEN | POISSON PANE COUSCOUS P A | SAUTE DE BOEUF
A LA TOMATE P e GRATIN CITRON BOULETTES chae s | AU POIVRE VERT
JARDINIERE DE |
JULIENNE DE
SEMOULE DU LEGUMES A
PUREE LEGUMES A EPINARDS oL COQUILLETTES | e Grai e B,
L'ECHALOTE
PERSIL
EDAM BIQ CAMEMBERT FRAIDOU MAMIROLLE YAOUSJCN,Q" URE | COULOMMIERS | BUGCHE DU PILAT
RIZAULAITLIT | ' ~ COOKIE D'UZEL GATEAU D'UZEL
KIwl CARAMEL | ANANASAU SIROP PRUNES MENTHE CHOCO ROl AUX CAROTTES
23109/2024 24/08/2024 251092024 26/09/2024 271092024 28/09/2024 | 29/09/2024
ROSEIRENE CHOUROUGE | ) ey | ES EN CAROTTES | GoEURDE TARTE 3 MOUSSE DE
LYON & DS SEN SALADE RAPEES DUZEL | “grpoie FROMAGES CANARD
CORNICHON SALADE VINAIGRETTE
) FILET DE COLIN SAUTE DE BOEUF |  GRATIN DE ROGNONS DE
JAMBO']'UGSR'LL AU TSAUCE AU i AUX coquiLLETTES | PAURIETIE DE ‘ BOEUF SAUCE
BEURRE BLANC CHAMPIGNONS* | AU FROMAGE MADERE
' T " JARDINEREDE | [
RENIEBCISIEIONy gROESISIEE HARICOTS LEGUMES A CHOUFLEUR | RIZAUXPETITS
AL'ECHALOTE& | POMMES DE BEURRE L'ECHALOTE & AU PERSILLE LEGUMES
PERSIL TERRE PERSILLES
PERSIL | ,
FROMAGE BLANC | FOUETTEDELA | RACLETTE DE FONDU CARRE gﬁé"v“’é%%% EMMENTAL | MORBIER AOP DE
NATURE BIO |  MERE LOIK CLERON CLERON
CLERON
| D N YAQURT DE BAVAROIS D'UZEL
MADELEINE BIO | POIRE POMME M%;ngf(o?r#’gg'* | CRE“@E&EEESERT MAMIROLLEALA | AUX FRUITS
I MYRTILLE | EXOTIQUES
30/09/2024 01/10/2024 02/10/2024 I 03/10/2024 04M106/2024 ]| 05/10/2024 } 06/10/2024
CELERI | MACEDOINE DE ' i Bl . | SALADE DE
REMOULADE LEGUMES SALADE OLIVIER oannee | PEFADUEELAIX | pOMMES DE | P&?&"é'ﬁ.‘?jéé‘
D'UZEL MAYONNAISE TERRE D'UZEL
[ — ROTI DE PORC |
| LASAGNES AUX Fﬂﬁgﬁgggﬁ% G&é‘;ﬁf‘ggh"‘cg'; BLANQUETTE DE ngggg%léiBEE BOEUF BRAISE FUME DE
LEGUMES | DINDE AUX OIGNONS | LONGEVILLE AUX
AU JUS MOUTARDE NANTUA L
| | | | UNEAUX
’ CAROTTES | CHOUXDE PRINTANIERE DE
| les BROCOLIS RIZ D'UZEL BRUXELLES LEGUMES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spéciatisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de Uartisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison, Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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SEMAINES 37.38,39,40 2024

LUNDI MARDI | MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
YAOURT NATURE COMTE DE TOMME BIO DE CREME DE |

SUCRE RONDELE BIO ] RENIEGTIS CLERON CLERON EDAM ROQUEFORT

QUARTIERS DE
FROMAGE BLANC COMPOTE POMME CARRE
REMUE AUX FRUITS L s & PECHE HVE RREHES ANANAS AU SIROF | oy seoL ATIER

Mos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de lartisanati local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




adulte 4 composants soir

Edité le 21/08/202

a 14:42
B SEMAINES 37,38,39,40 2024
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI | SAMEDI DIMANCHE
[ 09/09/2024 16/09/2024 11/09/2024 ‘ 12/G9/2024 13/09/2024 14/09/2024 15/09/2024
| SOUPE D'UZELA | SAMOUSSASDE | S | PANACHE DE
! LA TOMATE LEGUMES CRUDITES
MENTHE
| B | BOULETTES | PAUPIETTE DU ‘
ESCALOPE DE FILETDE COLIN | LASAGNES AUX | FILET DE POULET
| PIZZA FROMAGE | D'AGNEAU SAUCE | PECHEUR CREME
| DINDEAUJUS | SAUCE CITRON LEGUMES AU LAIT DE COCO Sk i)
" RoESTISDE | POMMES o il T
POMMES DE CHOU FLEUR PERSILLEES e TORTIS
: TERRE | DUZEL
" FOUETTE DE LA ' i RONDELEAUX |
| MERE LOKK i NOIX
] il CREME DESSERT | COMPOTE DE [ =l SALADE DE |
( POIRE AT ALy POMME RAISIN VELOUTE FRUIX LADES |
( 16/09/2024 17109/2024 18/09/2024 19/09/2024 20/09/2024 l 21/09/2024 22109/2024 .
VELOUTE DE SALADE DE PRgc'éﬁ%iLE
LEGUMES D'UZEL HARICOTS VERTS M
"CHOU FARCL JUS | FILET DE HOKIA | BOULETTES DE SPAGHETTIS TORTILLA | newis AUPOULET | JAMBON BLANC 1
DE VIANDE LABASQUAISE | BOEUF AU JUS BOLOGNAISE OIGNONS | FROID
COTES DE | '
CAROTYES I RATATOUILLE
BLE BETTES | RIZ CANTONAIS PUREE
PERSILLEES FROVENGALES NICOISE J
| PETIT MOULE AIL | | FROMAGE BLANC CANCOILLOTTE |
& FINES HERBES | FONDU CROCLAIT Earss IGP |
' Whi ‘ | cLarouTis '
COMF;%L%‘;‘EMME POMME MOUSSE CITRON BANANE RAISIN D'UZEL A LA POMME
FRAMBOISE
| 23/09/2024 l 2410912024 25/09/2024 l 26/09/2024 2716912024 2810972024 29/09/2024
VELOQUTE " SOUPEA " LENTILLES EN
CULTIVATEUR LOSEILLE SALADE
| FILET DE POULET ‘ OMELETTEALA | LASAGNES DE M&g@ﬂb‘-gﬁc%'z TARTES DUZEL | i s | POULET ROTIAU |
| AU LAURIER PROVENCALE BOEUF i as AUX LEGUMES g THYM
| e — 4
HARICOTS COCOS CHOUX DE
AU JUS | BROGALIS.  j} BLE ! BRUXELLES |
| ' - ’ =
| VELOUTE FRUIX | CANC?JBLFEOTTE FAISSELLE CARRE FRAIS |
! : 1 - ! . 0 ===
2 GAUFRETTES | COUCHER DE COMPOTEDE | COCKTAIL DE
PRUNES VANILLE SOLEIL R POMMES FRUITS PRUNES
30/09/2024 01/10/2024 02/10/2024 03/10/2024 04/10/2024 05/10/2024 06/10/2024 I|
SOUPE DE VELOUTE DE POTAGE DE |
POTIRON CHAMPIGNONS | COURGETTES |
BOULETTES DE GALETTE DE | GRILLADEDE | FILET DE POULET HACHIS | '
BOEUF A LA BOULGOUR A PORC AUX SAUCE PARMENTIER FRINA;I}-%SO?\A%I - P%a%%mgg
TOMATE L'ORIENTALE HERBES MOUTARDE DUZEL |
NAVETS GALETTES DE
HARF',Eg;ﬁ_I‘_/gSRTS EPINARDS PUREE PERSILLES Cs%i%%fg POMMES DE
DUZEL TERRE &
L | B LEGUMES
| 1 PETIT SUISSE
AR FRAIDOU | SAINT FELICIEN
| _
- YAOURT DE
RIZ AU LAIT LIT SALADE DE | MOUSSE D'UZEL A
AT ! | POMME BANANE eyt CAMANGUE | MAMIROLLE ALA | POIRE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité [a cuisine d'UZEL privitégie lutilisation de preduits frais, de lartisanat locat et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.



