ADULTE CHOIX 1 Edité le  18/09/202
a 13:39
) SEMAINES 41,42,43,44 2024 1
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
07102024 | 08M0/2024 | 09/072024 | 10M0/2024 | 11M0/2024 | 12110/2024 | 1311012024
CHOU ROUGE " MACEDOGINE DE CAROTTES
D'UZEL EN Cﬁgf&g‘é"fﬂ'; SALADE ICEBERG LEGUMES SAUCERERIZ | RapEES DUZEL CAS%%‘-ELESE DE
SALADE MAYONNAISE VINAIGRETTE
i . FONDANT DE .
BOULETTES DE CROC TOFU PES";%SUEEUTZ? BRANDADE DE TORTILLA LANGUE DE PO%E’EF{TBEES)EQUX
BOEUF AU JUS | PROVENCALE BIO POISSON OIGNONS BOEUF SAUGE
. CURRY PROVENCE
PIQUANTE
| BATONNIERE DE i ] "
LEGUMES AUX | HARICOTS VERTS RATATOUILLE BLE Hé\gﬂ%%s
CAROTTES PERSILLES NICOISE e
JAUNES 1 |
[ | 1PETITNOVA | MINICABRETTE | MORBIERAOP DE | CANCOILLOTTE | PAVE 3 '
FONDU CROCLAIT FRUIT BIO BIO CLERON IGP PROVINCES She
GATEAU DE ' .
COMPOTE DE TARTE DUZEL CARRE
SEMOULE AU POMME MPOTE BANANE AL AEOURIES ORANGE i
CARAMEL , , :
| 141102024 | 15M0/2024 | 16M0/2024 | 1711022024 | 181102024 | 1911002024 | 201012024 |
BETTERAVES | TABOULE D'UZEL | RA%%E%H’E%EL CHOU BLANC Légﬁﬁgs“z%)z(a o CHAMPIGNONS A
ROUGES BIO AUX RAISINS AU OITRON | D'UZELAU cumIN | EGHMES DUZEl LA GRECQUE
OMELETTEBIO | pocalopE D R SAUTE DE GRATIN DE PAUPIETTEDE | ¢4 1% pe BOgUF
SAUCE CREME || SSCR-OPEDE i POULET SAUCE | GNOCCHIS ALA LAPINA LA DR
AUX HERBES SUPREME TOMATE MOUTARDE
PETITS POISA | \ '
CAROTTES BIO . BLE AUX PETITS TRIO DE
| sl L Ec;-lé\ég'{e & | Eoumzs TS | PUREE DE CELERI MACARONIS Visypeh
i i YAQURT DE
SAINT PAULINBIO | RONDELEAUX | oo epmenTAL | CREME DE MAMIROLLEA | COULOMMIERS COMTE DE
. NOIX | ROQUEFORT ! CLERON
_ L'ORANGE
| CREME DESSERT | ‘ | GATEAUD'UZEL | PUREE POMME |  onoe | BISCUIT ROULE A |
CHOCOLAT BIO LU PRUNES AU POTIRON COING eliE LA CONFITURE
| Z1M0f2024 [ 221072024 23110/2024 24110/2024 25/10/2024 26/10/2024 27102024
i—- =
' Roffg;iDE CHOUFLEUREN | LENTILLES EN CS‘L‘E‘;EEW COEURDE PIZZADUZELAUX = BETTERAVES
| o O SALADE SALADE USEL SCAROLE | 4 FROMAGES | ROUGES MIMOSA
{ |
oL SAJGe | FILETDE COLIN |CORDONBLEUDE | QUENELLES BOEUF | TORTILLA ANDOUILLETTE A
SAUCE CITRON DINDE SAUCE AURORE | BOURGUIGNON® OIGNONS LA MOUTARDE
CHASSEUR |
PETITS POIS GALETTES DE EARICONS JULEENNEDE | o s vAPEUR | CHOU FLEUR PATES AUX 3
| CAROTTES POMMESDE | BEURRE LEGUMES A D'UZEL | PERSILLE COULEURS
TERRE & PERSILLES LECHALOTE
| | LEGUMES | SO | =5
' ! ' TOMME DE X
FROMAGE BLANC | FOUETTEDELA | RACLETTEDE | povo oo o e RONDELE AUX | MORBIER AOP DE
SUCRE MERE LOIK CLERON NOIX CLERON
_ CLERON |
CHOOKIE PEPITES —- FLAN PARISIEN .| GATEAU D'UZEL
O ENERIIE POIRE POMME iy ANANAS AU SIROP ORANGE P
28/10/2024 2911612024 30/10/2024 31/10/2024 l 01/11/2024 02/11/2024 0311112024
"CELERI | MACEDOINE DE N T D i P
REMOULADE LEGUMES e S FE#A%&EEQU sALADE oLviER | ENT v
D'UZEL | MAYONNAISE
1 | B i
[
RAVIOLISEN | STEAK HACHE AU | FILET DE POULET | GOOUALETTES | rieT DEHOKIA | BOEUF BRAISEA | ESCALOPEDE
GRATIN | JUS ALA BASQUAISE SONET L'OSEILLE LA DIABLE WESER AR
' [ B mbeeel (@ | PRINTANIERE DE | RATATOUILLE
FRITES CAROTTES VICHY BROCOLIS e jic o

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa palitique
qualité la cuisine dUZEL privilégie tutilisation de produits frais, de Fartisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de medification en fonction des approvisionnements.



ADULTE CHOIX 1 Edité le  18/09/202

a 13:39
: ‘ _ SEMAINES 41,42,43,44 2024
LUNDI | MARDI | MERCREDI | JEUDI VENDREDI l SAMEDI DIMANCHE
YAOURT NATURE | CAMEMBERT BIO | | coMTEDE |  DELICE T [
SUCRE PORTION PETIT LOUIS | CLERON EMMENTAL | CARRE FRAIS MAMIROLLE
MOUSSE ‘ COMPQTE POMME | BEIGNET FOURRE
PRUNES CHOGBLAT BANANE OEUF ALANEIGE |~ v S v POMME A

1 1 1 1

Nos menus sent validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine dUZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'erigine des viandes est
apposée sur le bordereau de tivraison. Nos produits sont susceptibles de medification en fonction des approvisionnements.




adulte 4 composants soir

Edité le 18/09/202

a 13:39
SEMAINES 41,42,43,44 2024
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
07/10/2024 08/10/2024 09/10/2024 101072024 11/10/2024 [ 12/10/2024 13M072024 i
7 . PANACHE DE
| TABOULE D'UZEL | SOUPE AU PESTO i b
. — = - - —
R s | CROQUE JaMBON | FILET DE COLIN | CORDON BLEUDE | PAUPIETTEDE | JAMBONGRILLA |  SPAGHETTIS
IEE et SAUCE CITRON DINDE | VEAUAU JUs L'ECHALOTE BOLOGNAISE
T | |
—_— 1 - - T
CAROTTES GALETTES DE
LENTILLES AU JUS C‘“,',%‘;;';_EER D'UZELALA POMMES DE ggg&gﬁggfgs
CREME TERRE &
I e i _ LEGUMES i
FOUETTE DE LA CREME DE RONDELE AUX
MERE LOIK BREBIS FRAIDOU FAISSELLE NOIX
| | CREME DESSERT | CAKE DUZELAUX | |  SALADE DE
POIRE AT s GO POMME PRUNES VELOUTE FRUIX CADE D
14M10/2024 15/10/2024 16/10/2024 | 17/10/2024 l 18/10/2024 19/10/2024 20/10/2024
i i i POTAGEDE | CN ~ SALADE DE SALADEDERZ | |
COURGETTES HARICOTS VERTS D'UZEL
CHOU FARCIJUS | OEUFS DURS BOULETTES DE | LASAGNES DE TORTILLA FILET DE POULET |  JAMBON DE
DE VIANDE SAUCE TOMATE | BOEUF AU JUS BOEUF OIGNONS AU CURRY VOLAILLE FROID
| CcoTEsDE il NAVETS ' |
GNOCCHIS RiZ BETTES RAL”I‘TS%ELE PERSILLES POMMSSZ‘@_PEUR
PROVENCALES ¢ D'UZEL
| PETIT MOULE AIL ' FROMAGE BLANC | ' CANCOILLOTTE
& FINES HERBES | TONDU CROCLAIT NATURE IGP
[ | CREME VANILLE & | CARRE - i | COCKTAIL DE
POMME FRUITS CONFITS | FRAMBOISE POIRE A MOUSSE CITRON FRUITS |
2111072024 I 221012024 231072024 24/10/2024 25110/2024 i 26/10/2024 2711012024 —‘
BETTERAVES SALADE DE
POTAGE PAYSAN SOUPE AU PESTO Al eI UAEL
GRILLARDINDE | 5\ e) prye sauce | CAPPELLETTISS | po s NDADEDE | TARTES DUZEL CR POULET ROTI AU
H= S MORNAY IROMACES POISSON AUFROMAGE | CAMPAGNARD THYM
CHAMPIGNONS SAUCE TOMATE D'UZEL
HARICOTS COCOS | -  CHOUX DE
AU JUS BROCOLIS BRUXELLES
VACHE QUI RIT CANC%LPLOTTE CARRE FRAIS
GATEAU DE s '
PRUNES SEMOULE AU Loy sies KIWt POIRE G PRUNES
CARAMEL
| T
281102024 29/10/2024 30/10/2024 31/10/2024 01/11/2024 ] 02/11/2024 ‘ 03/11/2024 |
VELOUTE DE SOUPE DE VELOUTE DE
CHOU FLEUR POTIRON CELERI D'UZEL
GR”E,LC’;‘F?E DE | GALETTE CHEVRE | LASAGNESAUX | FRICASSEE DE ST et POISSON A LA
AR ERE TOMATE LEGUMES VOLAILLE SN BORDELAISE
HARICOTS VERTS | | NAVETS ]
PERSILLES EPINARDS | PERSILLES RIZ
) 1 PETIT SUISSE ' % - '
SUCRE FRAIDOU MiNI CABRETTE SOCIETE CREME
— = L
SABLE DE R ADEDE YAOURTDE |
BESANCON A LA POMME ECLAIR VANILLE | LAREL KIWI MAMIROLLE A LA POIRE
CREME FRAICHE FRAMBOISE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de lartisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. Lorigine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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adulte sans porc 4 =
. a H
Composants SO1r
B SEMAINES 711,42,43,44 2024
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
[ 07/10{/2024 08/10/2024 09/10/2024 10/10/2024 I 11/10/2024 12/10/2024 13/10/2024
. . | PANACHE DE
TABOULE D'UZEL | SOUPE AU PESTO | heHED
' %?Sgé%‘;ﬁgg CROQUE | FILETDECOLIN |CORDON BLEUDE | PAUPIETTE DE {,’gﬁﬁ’;’_gﬁ | SPAGHETTIS
DELs o FROMAGE SAUCE CITRON DINDE VEAU AU JUS o BOLOGNAISE
f ! | — e L
' CAROTTES GALETTES DE
|LENTILLES AU JUS | =l DUZELALA | POMMESDE | goSUetlIfS,
CREME | TERRE &
L. _ | LEGUMES |
FOUETTE DE LA CREME DE ' RONDELE AUX
MERELOIK |  BREBIS R FAISSEEER NOIX
CREME DESSERT | CAKE D'UZEL AUX SALADE DE
POIRE T e A Ay POMME PRUNES VELOUTE FRUIX LAEL
1411072024 15/10/2024 16/10/2024 17110/2024 18/10/2024 19/10/2024 20/10/2024 '[
B POTAGE DE SALADE DE SALADE DE RIZ '
COURGETTES HARICOTS VERTS DUZEL '
CHOU FARGIJUS | OEUFSDURS | BOULETTESDE | LASAGNES DE TORTILLA FILET DE POULET |  JAMBON DE
DE VIANDE SAUCE TOMATE | BOEUF AU JUS BOEUF OIGNONS AU CURRY VOLAILLE FROID |
—  — |
COTES DE NAVETS
GNOCCHIS RIZ BETTES RAL‘:‘Tg:JS"éLE PERSILLES POMM!_."E,SZ\{;‘}_PEUR
PROVENGALES G D'UZEL
| PETIT MOULE AIL FROMAGE BLANG CANCOILLOTTE
& FINES HERBES | TONDU CROCLAIT | NATURE IGP
CREME VANILLE & CARRE o COCKTAIL DE
POMME e | ponn. POIRE RAISIN | MOUSSE CITRON o
[ 21110/2024 22/10/2024 23/1012024 24/10/2024 T 25/10/2024 ‘ 26/10/2024 271012024 .
BETTERAVES SALADE DE
| POTAGE PAYSAN SOUPE AU PESTO e | O RS DaET
| GRILLARDIN DE CAPPELLETTIS 5 R
VEah Ak " [oMeLETTE sauce | CAPFELLETTE BRANDADE DE | TARTES DUZEL | CAMPAGNARD | POULET ROTIAU
CHAPIaNONS | MORNAY s . POISSON AU FROMAGE D UOZEEl]J AU THYM
'HARICOTS COCOS o CHOUX DE
‘ AU JUS BRESE[IS BRUXELLES
| | i
VACHE QUIRIT CANC?(';LPLOTTE CARRE FRAIS
|
[ GATEAU DE . -
PRUNES SEMOULE AU O NEE KIWI POIRE COQ"&%ESDE PRUNES
CARAMEL | | |
28/10/2024 29/M10/2024 30/10/2024 3110/2024 01M1/2024 02111/2024 03/11/2024 ﬁ
VELOUTE DE SOUPE DE - VELOUTE DE
CHOU FLEUR | POTIRON CELERI D'UZEL
| HACHIS |
POISSON PANE | GALETTE CHEVRE | LASAGNESAUX | FRICASSEE DE POISSON A LA
CITRON TOMATE LEGUMES VOLAILLE |~ CANNELLONIS PPl DIER BORDELAISE
| HARICOTS VERTS | T NAVETS | ' . o
PERSILLES |  CPINARDS | PERSILLES RIZ
RS FRAIDOU | MINI CABRETTE SOCIETE CREME
SUCRE
SABLEDE | e YAOURTDE |
BESANGON A LA POMME £CLAIR VANILLE abE KIWI MAMIROLLE A LA POIRE
CREME FRAICHE | FRAMBOISE

Nes menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.



