ADULTE CHOIX 1

Edité le  16/10/202

a 09:39
SEMAINES 45,46,47,48 2024
LUNDI MARD! MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
’ 0411112024 05M11/2024 66/11/2024 07/11/2024 | 08/11/2024 09/11/2024 10/11/2024
SALADE CHOU ROUGE
| TABOULE DUZEL | FEULLETEAU | o apeiceserG | colesLaw | SAVTE PR RIZ D'UZEL EN S
| D'UZEL - SALADE
PAVE VEGETALAU | STEAK HAGHE RENNES SAUTE DE BOEUF | FILETDE HOKIA | ESCALOPEDE | POULET ROTIAUX
JUS A Sty CARBONGRA AU PAPRIKA* LA CREME DINDE £picee | TIERBESDE
L'ECHALOTE DUZEL PROVENCE
- i ' . . _ ) ) HARICOTS |
HARICOTS VERTS FLAGEOLETS | COURGETTES AIL
CAROTTES VICHY | "™ oepgii Es ‘ PERSILLES | & FINES HERBES BLE | EESRRE
PERSILLES
[ YAQURT DE T I
FONDU CROCLAIT MORBIER AOP DE | CANCOILLOTTE PAVE 3 |
BIO B L e CLERON IGP A L'AIL PROVINCES BRIE |
VANILLE ‘
' COMPOTE POMME " LIEGEOIS AU | TARTE DUZELA | GATEAU D'UZEL
FRAMBOISE RENME CHOCOLAT | BANANE LA RHUBARBE | Hl AUX CAROTTES
| 11/11/2024 12/11/2024 ' 13M1/2024 I 14M11/2024 l 1511112024 16/11/2024 { 17/11/2024 ‘
- ' g G CELERI | CASSOLETTE
CHOLALADE. il e FEFUIIR%JLSI\EQ U SESEs AUX | SALADE ICEBERG |  REMOULADE DUZEL AUX
‘ D'UZEL CHAMPIGNONS
| ; n | |
FILETDE POULET |  ESCALOPE RAVIOLIS DE POISSON PANE B%%'EEJ,I ﬁ?_EE P%J"‘:'DES%QE SAUTE DE BOEUF
A LA BASQUAISE VIENNOISE | LEGUMES BIO CITRON Ehal A s | AU POIVRE VERT
| _— — -
| GNOCCHIS goils ROIS w Jll.Jé'clsEuNnTgst SEMOULE BIO | COQUILLETTES JAFE%[J’I’SERSE A
CAROTTES : LECHALOTE & AU
| LECHALOTE
. i ! PERSIL |
EDAMBIO | CAMEMBERT FRAIDOU MAMIROLLE VACHE QUIRIT | COULOMMIERS | BUCHE DU PILAT |
' " GATEAUDE | ] ' ' |
KIWI SEMOULEAU | ANANAS AU SIROP | CLEMENTINES BANANE POIRE CAKE D'UZEL AUX
- ' FRUITS CONFITS
| CARAMEL I , |
| 1811112024 19/11/2024 20M11/2024 2111/2024 [ 221112024 2311172024 24/11/2024
CHOU ROUGE CAROTTES ROSETTE DE
TABOULE D'UZEL DUZEL EN LENST "\'ﬁEDSEEN RAPEES D'UZEL LYON & F;gﬂfe?as M%ﬁiiglz-
SALADE VINAIGRETTE | CORNIGHON
| — | R Sl | S _ L.
| JAMBONGRILL | TWETDECGOLIN | po\epERLE  |ROTIDE DINDE AU BOEUF PAUPIETTEDE | ROGNONS DE
| SAUCE MADERE SRS VEGETARIEN JUS BOURGUIGNON* DeRINAIER BOEUF SALUCE
BEURRE BLANC MOUTARDE MADERE
B ' | JARDINIEREDE | ]
ANy POMMES HeREa LEGUMESA | tomserrespio | CHOUFLEUR | RIZAUXPETITS
| i | PERSILLEES | ponaieq | LECHALOTE &AU PERSILLE LEGUMES
PERSIL
YAOURT DE
FROMAGE BLANG | FOUETTEDELA | RACLETTE DE MORBIER AOP DE
AUXFRUITS | MERE LOIK CLERON FONDU CARRE MAMIROLLE | EMMENTAL CLERON |
NATURE
i | 1
| | | | = ' o .
COMPOTE POMME TARTE D'UZEL BAVAROIS D'UZEL
e POIRE POMME MADELEINEBIO | RTEDLZEC FLAN NAPPE N
2511112024 26/11/2024 27M1/2024 28/11/2024 29/11/2024 ‘ 36/11/2024 01/12/2024 ‘
CELER MACEDOINE DE | SALADE PIZZADUZELAUX =~ SALADE DE POIS GHICHES A
REMOULADE LEGUMES SALADE OLIVIER | ponatieE ZAEE L POMMESDE | "\ ascHirh o
D'UZEL MAYONNAISE TERRE D'UZEL
ROTI DE PORC
GRATIN DE CHIPOLATAS DE | GRILLARDIN DE QUENELLE DE FUME DE
GNOCCHIS ALA | FRANCHE COMTE VEAU AUX BEaha e EDE | "BROCHETA Bgﬁfoﬁf‘égé LONGEVILLE
. TOMATE | AU JUS HERBES L'AMERICAINE SAUCE
[ | | VIGNERONNE
i i CAROTTES |  CHOUXDE PRINTANIERE DE
- FRITES BROCOLIS el D'UZEL BRUXELLES LEGUMES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie Lutilisation de produits frais, de lartisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison, Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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SEMAINES 45,46,47,48 2024
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI] SAMEDI DIMANCHE
1 PETIT SUISSE | COMTE DE TOMME BIO DE CREME DE
AUX FRUITS RONDELE BIO RS CLERON CLERON S0l ROQUEFORT
QUARTIERS DE . CLAFOUTIS
POMME FRON S BEANG | POMMES SAUCE GATEﬁUM?EL]J_ZEL CLEMENTINES CO“éESITTESDE DUZELA
CARAMEL . L'ABRICOT

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergolagie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie L'utilisation de produits frais, de lartisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur ie bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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3 09:39
SEMAINES 45,46,47,48 2024
LUNDI MARDI MERCREDI ‘ JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
‘ 0411112024 05M11/2024 06/11/2024 0711112024 08/11/2024 09/11/2024 10M11/2024
| PARMENTER | PO SHSHES DuzELAL s
- D'UZEL MENTHE
~ ESCALOPE DE ) BOULETTES PAUPIETTEDU |
DINDEAUVIN | PIZZAFROMAGE F'LEEggEfS_'E'N Al L"SL’E%’Z'J'?ASEQUX F';i&%ﬁgﬁgﬁg'r D'AGNEAU SAUCE | PECHEUR CREME
| BLANC ! ! CURRY DE MOULES
' . 1 CHOU FLEUR T POMMES BRUNOISE DE o 1
'L e | PERSILLE | PERSILLEES LEGUMES e RILCETES
FOUETTE DE LA ' | RONDELE AUX iy
MERE LOIK T FRAIBOU NOIX '
| CREME DESSERT | ' | YAOURT NATURE | COCKTAIL DE
POIRE e ORANGE POMME FLAN NAPPE | cihiesl | ST
[ 11172024 1211112024 13M11/2024 14/11/2024 1511172024 \ 16/11/2024 \ 1711172024
~ POTAGEDE . SALADE DE SAMOUSSAS DE
COURGETTES HARICOTS VERTS LEGUMES
I _ . | , |
BOULETTESDE | TORTILLAAUX | CHOU FARCI SPAGHETTIS | FILET DE HOKIA P(S)}?JEEERELA JAMBON BLANG
BOEUF AU JUS OIGNONS* | SAUCE TOMATE | BOLOGNAISE LA CREME STRGSE FROID
HARICOTS VERTS B | coTtesoE ' RATATOUILLE CHOU FLEUR PUREE_"_'
PERSILLES , BETTES . NICOISE PERSILLE
—_— t t | — — t S ——
PETIT MOULE AIL | FROMAGE BLANC | CANCOILLOTTE
& FINES HERBES NATURE FONDUICROCEAT IGP
COMPOTE POMME | = ' MOUSSE Py
e POMME | BAnaNe ‘ MOUSSE CITRON ORANGE GHOGOLAT | POMME
,r 18/11/2024 19/11/2024 \ 20/11/2024 \ 2111112024 221112024 { 23/11/2024 —[_ 24112024 :
I | " 1 |
SOUPE DE VELOUTE DE v |
POTIRON | LEGUMES D'UZEL RS GE. |
- | ) | MEDAILLONS DE | TI— GRATIN [ ',
FILET DE POULET Oﬂ%‘gﬂgé‘-’ msgggﬁg DE | "MERLU SAUCE TAREEIS’QEE“ON CAMPAGNARD POU‘;E;S%‘ AU
CIBOULETTE | DUZEL
HARICOTS COCOS TRIO DE CHOUX DE
AU JUS ERCECHS e LEGUMES BRUXELLES
| VELOUTE FRUIX CANC?'GLF';OTTE ‘ CAMEMBERT
"__ 2 GAUFRETTES | OREILLONS COMPOTE POMME | COCKTAILDE |
ORANGE VANILLE | D'ABRICOTS LU PRUNEAU FRUITS | ORANGE
‘ 25M11/2024 26/11/2024 1 27M11/2024 281112024 1 29/11/2024 ‘ 30/M11/2024 01/12/2024 |
POTAGE DE POTAGE AU VELOUTE
| COURGETTES | CERFEUL | CULTIVATEUR
GALETTEDE | GRILLADE DE | HACH!S GRATIN DE |
B%UELEIHESJ% | BOULGOURALA | PORC | F'LEI\B%_T%"LET PARMENTIER | COQUILLETTES 'ﬂggﬁ'méé
| MEXICAINE CHARCUTIERE D'UZEL AU FROMAGE
| BATONNIEREDE | e | — i ' N
| HARICOTS VERTS | LEGUMES AUX e | COEURDE LRONMESIDE: |
PUREE PERSILLES TERRE D'UZEL
PERSILLES CAROTTES , | SCAROLE
AL D'UZEL CIBOULETTE
1 PETIT SUISSE | I~ — 0 ' |
NATURE FRAIDOU # SAINT FELICIEN
' ) N | MOUSSE D'UZEL | YAOURTDE |
RIZAU LAIT LIT POMME BANANE SALADE DE AUX FRUITS MAMIROLLE AU POIRE
CARAMEL FRUITS ey

EXOTIQUES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualite la cuisine d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de Uartisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. Lorigine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.



