ADULTE CHOIX 1 Edité le  10/06/202

a 10:10
N [ty - - SEMAINES 25.26,27,28 2025 o .
LUNDI [ MARDI MERCRED] JEUDI | YENDRED! _ SAMED! |  DIMANCHE J
| 16/06/2025 | 1F108/2025 18/06/26/25 19/06/2025 —[ 20/06/2025 21/06/2025 22/06/2025 |
CREPES AU TABOULE DUZEL | SALADE DE RA%E‘E%T;E%EL SQWDE"ES%EE TERRINEAUX3 | CHAMPIGNONS A
FROMAGE TOMATES i e WHES LEGUMES LA GRECQUE
Y ROTIDE PORC | |
| PAVE VEGETAL V%Lﬁ?'L'f_LELgiUDgE ESCALOPEDE | STEAK HACHEAU | FILET DE GOLIN FUME DE BLANQUETTE DE
| SAUCE ECHALOTE rer e DINDE AU CURRY | JUS | AUXOLIVES | LONGEVILLE AUX DINDE
PRUNEAUX |
[ " JARDINIERE DE o | ’
CAROTTES PETITS POIS A
D'UZEL . LEGUMES A RIZ FRITES HARICOTS VERTS | syoccuis LECHALOTE &
L'ECHALOTE & AU PERSILLES
PERSILLEES PERSIL
PERSIL | |
- Kerrer YAOURTDE | ' |
SAINT PAULIN | FONBU é’IFéOCLA'T MAMIROLLE | MAMIROLLE A LA CA:“GCPOALLL.E\’J_TE MINI CABRETTE BRIE
VANILLE
. | I - ' e GATEAU D'UZELA |
COMPOTEDE | CHOOKIE PEPITES |  SALADE DE :
L . PECHE | sanane CHOOKIE PEFITE LADED KIW| LANANAS | ETALA
| 230062025 | 240062025 | 25006/2025 | 26/06/2025 | 27/0/2025 | 26/06/2025 | 29/06/2025
- - L M NS ‘)
| |
CONCOMBRE & |
BETTERAVES SALADE DE | CHOUFLEUREN | CHAMPIGNONS A
ROUGES SALADEICEBERG)), PONRONSEN || “RADIS BEURRE | LARICOTS VERTS SALADE LA CREME
i — —— - ——— S -

T M | PANE DE BLE Er\gggSEE FILETDE HOKI | PATES POULET | ROTIDE DINDEA | i Sav c |
e O VEGETARIEN PROVENGAL | SAUCE CITRON CURRY LA MOUTARDE e
| COURGETTES | 7 - NAVETS |

PUREE DUZEL AIL & SEMOULE BIO EPINARDS | F'[_f\éBCEI_aLL%rfEA PERSILLES
FINES HERBES D'UZEL
TOMME DE | ' - ' T =
CHEVREDE | FROMQSCERBELANC ' FRAIDOU GOUDA BIO MOR%’LE;R%%P DE | COULOMMIERS | BUCHE DU PILAT
CLERON
SABLE DE ' T ' '
. GATEAU D'UZEL COMPOTE DE | BISCUIT ROULE A
FLAN NAPPE | BESANCONALA ABRICOTS FRAISES ' -
e AUX POMMES PECHES LA CONFITURE
| 30/06/2025 01/07/2025 02/07/2025 03/07/2025 04/07/2025 05/G7/2025 06/07/2025
' PATE EN CROUTE _ ' . o
LENTILLES EN SALADE DE PATES COEUR DE , PANACHE DE
s DE VOLAILLE & et MELON e TABOULE D'UZEL Ha Y
CORNICHON
I , L - : . R
JAMBON GRiLL | TMETDECOLIN | yoiseTTES DE GALETTE LASAGNES DE | STEAK HACHE AU
SAUCE MADERE = POULET AU JUS EPAUTRE BOEUF JUS CURRYWURST
BEURRE BLANC | LEGUMES BIO .
HARICOTS POMMES FEIA [f0ISE CHOU FLEUR oz RIZ AUX PETITS
BEURRE PERSILLEES LECHALOTE & BECHAMEL k2 LEGUMES
PERSILLES PERSIL PERSILLEES
[ N | FOUETTE DE LA COMTE DE 1PETITNOVA | CANCOILLOTTE | | MORBIER AOP DE |
EMMENTAL BIO MERE LOIK CLERON FRUIT BIO IGP FONDU CARRE CLERON |
e o T YAOQURT DE il i
CRE&"ERZEASESLERT NECTARINE CO“F’,‘g%TEESDE COOKIE D'UZEL BANANE BIO | MAMIROLLEALA | MOKA D'UZEL
FRAMBOISE
07107/2025 l 08/07/2025 09/07/2025 l 10/07/2025 | 11/07/2025 ‘ 12/07/2025 l 13/07/2025
_CELERI MACEDOINEDE | ROSETTE DE SALADE DE  SALADEDEBLEA | POIS CHICHESA | CHOU FLEUR EN
REHGLICROE LEGUMES LYON & TOMATES LA PROVENCALE | LATALENTAISE SALADE
DUZEL | MAYONNAISE CORNICHON
e ki , | - | | N |
ESCALOPEALA | RAVIOLISDE | GRILLARDINDE | ROTIDEDINDE | QUENELLEDE SAUTEDE _ \2ospeer FROD &
CREME LEGUMES BIO VEAU AU JUS AUX BROCHIETA POULET SAUCE MOUTARDE
| CHAMPIGNONS | L'AMERICAINE SUPREME
| CAROTTES COURGETTES | BRUNOISE DE |
GNOCCHIS BROCOLIS FRITES RO el haRe L

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de lartisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. Lorigine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sant susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
Le menu intolérances alimentaires supprime les allergénes les plus fréquents, il est sans protéine de lait de vaché, sans poisson &
crustacés (traces néanmoins pessibles), Le menu pigue-nique ne couvre pas les intolérances alimentaires.
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YAOURT NATURE | TOMME BIO DE CREME DE
CAMEMBERT RONDELE BIO : PETIT LOUIS e CLERON EDAM RGCUERGRT
] GATEAU D'UZEL
LIEGEOIS AU COMPOTE DE AU FROMAGE
POMME BIO il ECLAIR VANILLE PECHE BANANE af e, S E
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Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie Tutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Le menu intolérances alimentaires supprime les allergénes les plus fréquents, il est sans protéine de lait de vaché, sans poisson &

crustacés (traces néanmoins possibles). Le menu pique-nique ne couvre pas les intolérances alimentaires.
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MARDI MERCREDI JEUDI

170612025 | 1800612025 | 19/06/2025

a 10:11
_ SEMAINES 25,26,27,28 2025 ) _
VENDREDI SAMEDI [ DIMANCHE ]

20/06/2025 21/06/2025 | 22/06/2025

I SALADE DE POIS |

MACEDOINE DE

LEGUMES MELON
SHICHE MAYONNAISE
[ ' " - | GRILLARDIN DE PAUPIETTEDU |
ROTI DE DINDE AU OMELETTEAUX | LASAGNES AUX | PIZZA D'UZEL AUX
CROQUE JAMBON VEAU AUX PECHEUR CREME
JUS l CHAMPIGNONS L LEGUMES 4 FROMAGES fFo S e
| ROESTIS DE = | o
COEUR DE MEL] MELO DE COTES DE
SRk D SCAROLE CHOUX BETTES | oL
" FOUETTE DE LA ' RONDELE AUX ]
it i CARRE FRAIS FRAIDOU ST |
|2 PETITS SUISSES |  TARTE D'UZEL e _ | CONEGLACE '
NECTARINE e AUk EotiEs ABRICOTS PECHE VANILLE FRAISE | VELOUTE FRUIX
. 23/06/2025 24{06/2025 25/06/2025 I 26/06/2025 { 27/06/2025 28/06/2025 | 29106/2025
[ = e | v e af £ :
SALADE DE REMOULADE SALADE MIXTE
TOMATES SlED

S — . |

|
CHOQU FARCI JUS | SAUMON SAUCE | SALADE REPAS |

LEGUMINEUSES

POISSON PANE

e -~
STEAK HACHE AU | FRICASSEE DE

DE VIANDE AGRUMES NICOISE AU LAIT DE COCO CITRON | Jus VOLAILLE
- | | . ROESTIS DE
CAROTTES RATATOUILLE GHOUX DE
PERSILLEES S RIZ NIGOISE BRUXELLES ROLINE SIDE
| I I _ LS
1 PETIT SUISSE | | PETIT MOULE AIL | CANCOILLOTTE
AUX FRUITS & FINES HERBES FONDU CROCLAIT IGP
i ' T 1 CONE GLACE QUARTIERS DE
KIWI NECTARINE  MOUSSE CITRON PECHE VANILLE POMMES SAUCE BANANE
| CHOCOLAT CARAMEL |
30/06/2025 01/0712025 02/07/2025 03/07/2025 [ 041072025 05/07/2025 T 06/07/2025
SALADE DE POIS SALADE DE MACEDOINE DE
CHICHE TOMATES LEGUMES '
MAYONNAISE
FILET DE POULET |OMELETTE SAUCE | SAMOUSSASDE | 2000 A QUICHES TORTILLAAUX | POULET ROTIAU
AU LAURIER MORNAY LEGUMES e LORRAINE DUZEL |  OIGNONS THYM
| BATONNIERE DE ' '
- . COURGETTES
LEGUMES AUX NOUILLES HARICOTS COCOS
COQUILLETTES | "CAROTTES | ASIATIQUES AUJUS | PROVENGALES
JAUNES |
VACHE QUI RIT R el FAISSELLE CAMEMBERT
e | CARRE MOUSSE COMPOTE DE ' COCKTAIL DE
PECHE FRAMBOISE CHOCOLAT KIWI POMMES SERICOIS FRUITS
| T -
07/07/2025 08/07/2025 09/07/2025 10/07/2025 | 11/07/2025 J 12/07/2025 ' 13/07/2025 I
il = T s Sl wdi] 2 = e Fav ki — i
CONCOMBRE SALADE |
Cﬁihﬁ?gN%ENs D'UZEL VIETNAMIENNE
| VINAIGRETTE D'UZEL
BOULETTES DE | FILET DE POULET = GRILLADE DE GALETTE DE VEEE%EEN CAPPELLETTIS § FILET DE
BOEUF A LA FROID PORG AUX BOULGOURALA | VEGETREN " FroMAGES POISSON
TOMATE MAYONNAISE HERBES MEXICAINE AU SAUCE TOMATE NAPOLITAIN
) ~ SALADE DE ) , . '
RATATOUILLE COEUR DE SEMOULEALA |
EDINARDS | HARICOTS PLATS PUREE -
yoos o NICOISE SCAROLE TOMATE
| 1 PETIT SUISSE FRAIDOU FONDU CARRE

NATURE |

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine dUZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat locat et/ou issu d'un approvisionnement local. L'arigine des viandes ast
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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SEMAINES 25,26,27,28 2025
LUNDI MARDI | MERCREDI |  JEUDI | VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
' ' CONE GLACE
RIZ AU LAIT LIT | iCOMPOTE POMME |
CARAMEL NEGTARINE KIWI | ABRICOT HVE ] C;g%%l_:[\g POMME ABRICOTS

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d’'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de lartisanat local et/ou issu d'un approvisicnnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de Hvraison. Mos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisicnnements.



