ADULTE CHOIX 1 Edité le  17/03/202
a 14:05
] o SEMAINES 13,14,15,16 2026 _
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI | VENDRED! SAMED! ] DIMANCHE
! 23/03/2026 1| 24/03/2026 ‘ 25/03/2026 26/03/2026 I 271032026 28/03/2026 ‘ 29/03/2026
_ + . - T
" TABOULE D'UZEL | SALADE CASSOLETTE
ACCRASDE | SALADE SALADE DE ;
ALASEMOULE | RADIS BEURRE COLESLAW | D'UZEL AUX
MORUE & CITRON e ESPAGNOLE e | HARICOTS PLATS | priabihiih e |
o 4‘» | ' [ B FONDANT DE '
‘ NOISETTES DE OTELETE | R e o PAELLAAU | LASAGNESDE | LANGUEDE |"OULELROTIAUX
|
POULET AU JUS s POISSON | BOEUF | BOEUFSAUCE | RS OE
PIQUANTE
CHOU FLEUR RATATOUILLE ‘ POMMES FONDUE DE
PERSILLE NIGOISE | PERSILLEES RIZIRAELUA SENGULE POIREAUX D'UZEL |
| ko B | | e | oo - O VeEL |
TOMME DE
CHANTENEIGE | MORBIERAQPDE | yscpE quiRIT CHEVRE DE | SAINTMORETBIO |  EMMENTAL BRIE ‘
BIO CLERON _
CLERON
f=— - g | . ' o CLAFOUTIS
COMPOTE POMME | CREME CATALANE | BROWNIE D'UZEL T .
ORANGE POMME BIO PECHE HVE D'UZEL TOUT CHOCOLAT ROIRE BEEZELA
| | L"ABRICOT
| 30032026 | 31/03/2026 | 01/0412026 | 021042026 | 0300412026 | 04/0412026 | 05042026 |
| GHOU ROUGE SALADEDE | MACEDOINEDE | PATE ENCROUTE ., . -
D'UZEL EN POMMES DE LEGUMES DE VOLAILLE & ‘SALADSUDZ'%EATES RADIS BEURRE Tgf&éﬁ%ﬁg
SALADE TERRE MAYONNAISE CORNICHON |
[ o I T | [ |'ECHINE DE PORC |
ESCALOPE FILET DE POULET | CHILI D'UZEL AU BLAN\?ELLEUTLE DE | FLET DE COLIN FUMEEDE | SAUTE D'AGNEAU
VIENNOISE | SAUCE SUPREME SOABIO | |, .| SAUCECITRON |LONGEVILLEALA |ALACREME D'AIL*
L'ANCIENNE T
PETITS POIS A ez N o ) ' — \
, MARMITE DE : \ RATATOUILLE FLAGEOLETS |
L Ec;é\é_gze & A es DACCOMPAGNEM PENNES £pINARDS e LACESIEY |
! - - | HE = : " SE— S -
S EETE b0 PETIT MOULE | MORBIER AOP DE | COEUR DE BLEU | YAOURT NATURE | RACLETTE DE COMTE DE
NATURE CLERON CREMEUX BIO SUCRE CLERON CLERON
FRAMBOISIER
YAOURT . GATEAU D'UZEL .
AT KIWY BIO PECHEAUSIROP | Gt EAu P Nee POIRE POMME D'UZEL & OEUF DE
PAQUES
‘ 06/04/2026 | {17/04/2026 08/04/2026 | 09/04/2026 10/04/2026 i 11/04/2026 412/04/2026
| - -
SALADE
CREPESAU | BETTERAVES . SALADE CHIRAZ| | GAKE D'UZELAUX | PANACHE DE
FROMAGE ROUGES Bl | TABOULE DUZEL | PANACHEE AU DUZEL | OLIVES CRUDITES |
. . | RAPE DE LENIL |
] N T —— - | ROTIDEPORC |
ESCALOPE DE RAVIOLIS DE ol SAUMON A GRILLADE DE FUME DE TRIPES A LA
DINDE AU JUS LEGUMES BIO L'OSEILLE PORCAUJUS | LONGEVILLE AUX | MODE DE CAEN
COMTOISE
PRUNEAUX
i POMMES DE
PETITS POIS CHOUX DE TR g.f};gf = SALSIFIS TERRE ROTIES
CAROTTES BRUXELLES PERSILLES AUX OIGNONS
CREME .
DUZEL
1PETITSUISSE | BUCHETTE i/2 "FONDU CROCLAIT | MORBIER AOP DE | FROMAGE BLANC |
EOURNEIO SUCRE CHEVRE MAMIROLEE BIO GLERON NATURE |
[ T i | CRE-ME DE__ 1 ]
YAOURT VANILLE | COMPOTE POMME ROCHER COCO | FROMAGE BLANC
BIO | i | ABRICOT HVE POMME | D'UZEL | DUZELAUX | BAREE RO
| FRUITS ROUGES |
[ 13/04/2026 ‘ 14/04/2026 I 15/04/2026 l 16/04/2026 17/104/2026 ] 18/04{2026 19/04/2026 |
¥ + 4
SALADE SALADE DE SAUCISSON A SALADE DE BLEA | CASSOLETTEDE | LENTILLES EN
COLESLAW POMMES DE AR SALADE MIxTE | SALADEAE PLE S
DUZEL TERRE D'UZEL (AL MOULES e
‘ CORNICHON _ { .
B e A | FILET DE COLINA | FILET DE POULET | SAUTE DE BOEUF | QUENELLES ESCALOPE DE | SAUTE DE PORC A
e AL LA CREME AUX OIGNONS AUPAPRIKA* | SAUCE MORNAY | DINDEAUJUS | LAMOUTARDE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de lartisanat local et/ou issu d'un approvisionnement focal, L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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SEMAINES 13,14,15,16 2026 I
LUND! MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
- _BAETONNlETaE DE
LEGUMES AUX - POMMES NAVETS
SEMOULE ke EPINARDS COQUILLETTES BROCOLIS =N il
JAUNES
VACHE QUI RIT COMTE DE CHANTENEIGE
PREPAILLOU BIO | CAMEMBERT =2 M o BRIE MAMIROLLE
GATEAU DUZEL

POIRE %%TAT\AOE-I:SEB?E VELOUTE FRUIX CREME?UC;;LAMEL BANANE POMME AU FROMAGE

BLANC & POMMES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie Lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local, Lorigine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos proeduits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.



5 Edité le 17/03/202
adulte 4 composants soir \
a 14:13
- R __ SEMAINES 13,14,15,16 2026
LUNDI MARDI MERCREDI | JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE_ J
2310312026 ‘ 2410372026 25/03/2026 | 26/03/2026 27103/2026 l 28/03/2026 J 28{03/2028 |
' SOUPE VELOUTE DE OEUF '
PROVENCALE LEGUMES D'UZEL

1 ESCALOPE DE

l MAYONNAISE |

PAUPIETTE DE

PAVE VEGETAL AU CORDON BLEU DE | JAMBON GRILLA | GRATIN PAYSAN
CANNELLONIS ]l [0l JUS LAPIN CHASSEUR DINDE | " L'ECHALOTE D'UZEL
PAPRIKA ,
' | COTESDE
| ‘ GNOCCHIS COURGETTES | BETTESA EPINARDS ety
| | L'ECHALOTE | *
. ! 1 T |
PETIT LOUIS FRAIDOU FAISSELLE | CAT‘G’CPOAL!'_'.RPE ‘
' ' ' | MOUSSE DUZEL |
COMPOTE POMME MOUSSE TARTE D'UZEL AU ‘
PRUNEAU CHOCOLAT CITRON POIRE | oRancE A‘g&ﬁ%‘ﬂ? KIwl
1 L 1 4 |
: - r —
30003/2026 | 31/03/2026 | 01/04/2026 | 02/04/2026 { 03/04/2026 | 04/04/2026 1 05/04/2026 |
: T mistana’ L1 : 2 I e
‘ ‘ VELOUTE DE CARQTIES
, RAPEES D'UZEL
NAVETS D'UZEL VINAIGRETTE
| PENNES SAUCE | FILETORECX | BOULETTESDE | QUENELLES | TARTES DUZEL | ESCALOPE DE kil
ST o ATIERE BOEUFAUJUS | SAUCEAURORE | AUXLEGUMES | DINDEAUCGURRY | o V&0 b0 o
[ BATONNIERE DE [ '
GPAC;SHEESSD?EE LEGUMES AUX ‘ CHOU FLEUR Riz HARICOTS VERTS
CAROTTES PERSILLE ‘ PERSILLES
TERRE & NP
| | LEGUMES L ol |
PETIT MOULE AIL CANCOILLOTTE
o s | FONDU CROCLAIT | VACHE QUI RIT FRAIDOU s
; | QUARTIERS DE | i
. POIRE | POMMES SAUCE | DONUT SUCRE POMME | ORANGE FLANNAPPE | ANANAS AL SIROP |
| | CARAMEL
— : — - = -. — .
06/04/2026 J 07/04/2026 i 08/04/2026 j 09/04/2026 l 10/04/2026 |  11/G4{2026 I 12/04/2026
B - | ' | SALADE DE PATES
| POTAGE PAYSAN | E e
HACHIS ' ' ' . |
VEGETARIEN GR\',LEL:SR'LTXDE | OMELETTEALA FRICADELLE | PZZADUZEL AUX R]\S/g(;-IE-?A%T_E?\ILE POULET ROTI AU
D'UZEL AU SOJA it SAUCE TOMATE | 4 FROMAGES iy THYM
BIO ' |
| MACEDOINE DE POMMES ' ' MELI MELO DE |
s e e COURGETTES | SALADE ICEBERG g .
| FROMAGE BLANC RONDELE AUX | FROMAGE FRAIS |
‘ NATURE VACHE QUIRIT NOIX DEMI-SEL ]
LIEGEOIS AU YAOURTAUX | COMPOTE POMME - ) | cockTaiL DE
PEMME | CHOCOLAT FRUITS FRAMBOISE POIRE KWl FRUITS
[ 13/04/2026 _1_1419412025 15/04/2026 ‘ 16/04/2026 l 17/04/2026 18/04/2026 [ 18/04/2026
| VELOUTEDE | o 1 [P— BETTERAVES S
CHOU FLEUR SALADE ICEBERG ROUGES
L bl | . ! ) - i .
OEUFS : APREBNQSER A |F ARE?E“QATC%SULIS CROCTOFU | LASAGNESAUX |PAVE VEGETAL AU ‘ POISSON A LA
FLORENTINE e e | PROVENCALE BIO | LEGUMES Jus BORDELAISE
| L — 4 B I 1 3
CAROTTES COTES DE
SEMOULE D'UZEL A LA BETTES RIZ
CREME PROVENGCALES
1 1 |
| PETIT MOULE ' |
| gt MINI CABRETTE FAISSELLE SOCIETE CREME
PANNA COTTA DE '
MAMIROLLE ALA | ECLAIR VANILLE POIRE POMME FRAISES FROMAGE BLANC | \yANAS AU SIROP ‘
AUX FRUITS
U VANILLE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de lartisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.



