ADULTE CHOIX 1

Edité le 17/03/202

a 14:07
- _ SEMAINES 171_1_8,_19,20 202_67 i ]
LUNDI : MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
| 20042026 | 21/0412026 | 220042026 | 2300412026 | 24/04/2026 | 250042026 | 2610412026 |
) |
CROISILLON SALADE DE COLBCSIES & |SALADE DE PATES | TERRINEAUX3 | SALADE DE
EMMENTAL | HARICOTS PLATS | o, CAROTIES RABISBECRRE | DUZEL LEGUMES | --OMMES DE
RAPEES D'UZEL | TERRE D'UZEL
————————————— —————————————————— 4 — * S— t
BLS;?\ILC':?-:E?G\EUX GN%R(?JLTSDAELA ESCALOPEDE | SAUMON SAUCE | FILET DE POULET | PETIT SALE AUX POL,j"EERTBEgEQUX
INCHEA | e VOLAILLEAUMIEL | BEURRE BLANC | SAUCE SUPREME |LENTILLES DUZEL| oS8 02
CAROTTES | NoulLEs | - BRUNOISE DE
PERSILLEES | ASIATIQUES il el ERIRERDS | LEGUMES
SN | _ eS| ) I >
1PETITNOVA | FONDU CROCLAIT | MORBIER AOP DE | CANCOILLOTTE
' FRUiTe or Ay e SAINT MORET BIO | MINI CABRETTE_L BRIE |
1 1 - — —
KIWI Cﬁm%EELfEOQ“V“’EE | POMME BIO CRE’“’E.S@E’E‘-”‘NE BANANE POMME FARD.ELRZEE'[ON |
‘ 2710412026 \ 28104/2026 29/04/2026 I 30/04/2026 01/056/2026 I 02/05/2026 03/05/2026 _
y e ' CHOU ROUGE S CELERI | PATE EN CROUTE |
RS e EN D | SALADEICEBERG =~ DUZELEN | R o REMOULADE RICHELIEU &
SALADE DUZEL CORNICHON
| . i - | SOREWROR |
EMINCE DE POISSON PANE | PA!I;{'ICIEHEI'SIER NOISETTES DE RAVIOLISDE | STEAK HACHE AU ES%%SEE\DE
BOEUF AU CURRY CITRON el POULETAUJUS | LEGUMES BIO JUS L
— " | BATONNIEREDE | l [ |
COTES DE
PENNES' L%‘ﬂgﬁ?ég % RAL?ES%ELE | ToRms BETTES
JAUNES . PROVENGCALES
[ i 1PETITNOVA | T | YAQURT NATURE ' N _1
EDAM BIO e SAINT MORET BIO | PREFAILLOU BIO o COULOMMIERS | BUCHE DU PILAT
| FROMAGE BLANC | ‘ MOELLEUX D'UZEL | CARRE
e e | POIRE ANANAS AU sirop [MOELLELX L2 POMME | KIWI )
- T
| 04/05/2026 05/05/20286 06/05/2026 | 07/05/2026 08/05/2026 ‘ 09/05/2026 1 10/05/2026
- | CONCOMBRE | poye oHICHES A CRRom= MACEDOINE DE | ¢\ apepERIZ | BETTERAVES ‘
TABOULE D'UZEL |  D'UZELALA S ICHES R | RAPEES DUZEL LEGUMES UL e
MENTHE VINAIGRETTE VINAIGRETTE
' ' : : ROTI DE PORC
GRILLARDINDE | CHIPOLATAS DE EMINCE DE FILETDE | | ASAGNESAUX | ESGALOPE DE TUHE e
VEAU AUX FRANCHE COMTE |  BOEUF AUX POISSON S A O I S eE e i
| HERBES AU JUS CHAMPIGNONS NAPOLITAIN | JroNCElL S
|
I 4 4
. PETITS POIS A
| PETITS POIS |HARICOTS VERTS | CHOU FLEUR ,
CAROTTES | FRITES PERSILLES BECHAMEL L ECF],";F'{-QI[E o ENIECHIS
| FOUETTE DE LA : COMTE DE | PETIT MOULE AL | ' MORBIER AOP DE |
MERE LOIK K CLERON GOURLBIO | &FINES HERBES FONDU CARRE | CLERON
———— . - - ; - '
. YAOURT DE
| COMPOTE POMME | BEIGNET FOURRE CARRE
EEMME FLAN NAPPE PECHME MVE | AUX FRAMBOISES POMME MAMIROLEAY - cHOCOLATIER |
]
110512026 | 12005/2026 | 13/05/2026 | 14/05/2026 | 15052026 | 16/05/2026 | 17/05/2028
CELERI CONCOMBRE N A
TERRINEAUX3 | SALADEDEBLEA |  SALADE DE
REMOULADE DUZEL SALADE OLIVIER | SALADE DE RADIS
ey VINRERErTE LEGUMES LA PROVENCALE | HARICOTS VERTS
B ! L = |
NOISETTES DE |
PAVE VEGETALAU JAMBON GRILL | SAUTE DE DINDE | AIOLI DUZEL AU |
. JUs ngkﬁ%?sl? SAUCE MADERE AU CURRY POISSON OMELETTE | FILET DE POULET ll
' A ' - ] PETITS POIS |
‘ POMMES VAPEUR PENNES BROCOLIS | PUREE EPINARDS A
' | MORBIER AOP DE | 1PETIT SUISSE | BUCHETTE 1/2 CREME DE
‘ CAMEMBERT | RONDELEBIO | """y proy SUCRE CHEVRE SR ROQUEFORT
POMME BIo | CREME DESSERT S = e GATEAU D'UZEL | COMPOTE POMME | BEIGNET FOURRE

WVANILLE MARBRE

MIRABELLE HVE

AU CHOCOLAT

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie, Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local, L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonctien des approvisionnements.



A Edité le  17/03/202
adulte 4 composants soir _
a 14:12
3y , - SEMAINES 17,18,19,20 2026
LUNDI MARDI | MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
I 20/04/2026 ‘ 21/04/2026 22/04/2026 2310412026 24/04/2028 25/04/2026 ‘ 26/04/2026
| FEUILLETE AU >l | SALADE DE BLE A |
FROMAGE i LA PROVENCALE
S | R _ . g 1 |
RAVIOLIS EN FRICADELLE | OMELETTEALA STE&;‘?S)’:E | TarTES ROTIDEDINDEA | oPANPIETTE Ol
GRATIN ‘ SAUCE TOMATE ity FLAMBEES D'UZEL | LAMEXICAINE i
| | 4 |
FONDUE DE CHAMPIGNONS | GRATIN DE CHOU COURGETTES LA T
POIREAUX DUZEL | PERSILLES | FLEUR D'UZEL
| FOUETTE DE LA | FROMAGE FRAIS | o ' CERTET o RACLETTE DE
| MERELOIK DEMI-SEL | CLERON
— . - — - - -4 |
GATEAU DE
| LIEGEDIS ABRICOTS AU COMPOTE POMME SALADE DE |
|  PORE VANILLE/CARAMEL SIROP ROMNE FRAMBOISE S FRUTS |
_ CARAMEL !
— — = — — —
| 27/04/2026 | 28/04/2028 29/04/2026 | 30/04/2026 01/05/2026 l 02/05/2026 N3/05/2026
i | SALADE DE il OEUF | CREPES AU |
HARICOTS VERTS | MAYONNAISE FROMAGE
| Lol (S i | 1 |
CROC TOFU ‘ CAPPELLETTISS | rpicacsEE DE | POISSON FAGON | PAVE VEGETAL AU e eI
FROMAGES FILET DE POULET | BOEUFALA
PROVENGALE BIO | ¢ xi{0n TOMATE VOLAILLE MATELOTE | JUs et
JARDINIERE DE |
LEGUMES A SALADE DE
P ort (oYl BROCOLIS RIZ HARIGOTS VERTS | EPINARDS GNOCCHIS
PERSIL ‘ '
PETIT MOULE AL | ol | FROMAGE BLANC CANCOILLOTTE
[ & FINES HERBES | FONDU CROCLAIT NATURE | | IGP
' ' | cLAFOUTIS ' '
POMME COMP&L‘?&‘;MME DUZELALA | KIWI ORANGE | CI\II]I%LC})%SLEAT | POIRE
FRAMBOISE |
L J
, —
[ 04/05/2026 05/05/2026 l 06/05/2026 07/05/2026 ‘ 08/05/2026 | 09/05/2026 N 10/05/2026 ‘
[ - o COEUR DE ' ‘
o | SALADE CHINOISE
' | RISOTTO DE BLE ' , | ' :
: TORTILLA AUX PIZZAD'UZEL | PAVE VEGETALAU STEAK HACHE AU
U E o OIGNONS | VE%'.;JQSEN POULET CURRY Jus OMELETTE JUS
PUREE BROCOLIS H Algf\CLg'PSE\!I)EERTS PUREE £PINARDS
L I | 1 | LS L -
VACHE QUIRIT | VELOUTE NATURE CANC‘IJC';LF';OTTE FAISSELLE | CAMEMBERT
— - ——— == — !
LIEGEOIS AU COUCHER DE ' COMPOTE POMME
GHOGOLAT | POIRE SO KIWI ORANGE | POIRE e
| 11/05/2026 | 12/05/20286 } 13/05/2026 14/05/2026 | 15/05/2026 } 16/05/2026 l_ 17/05/2026
' BETTERAVES | |
ROUGES |
- | ' — HACHIS
BOULETTES DE -
PANE DE BLE QUENELLES 1 TOMATES || \snAGNES AUX ‘ VEGETARIEN
FILET DE POULET FARCIES SUR LIT | BOEUF A LA ,
VEGETARIEN | SAUCEAURORE = HLCESSIRC l LEGUMES T OMAE DUZELAU SOJA
|HARICOTS COCOS | COURGETTES o 1
| ALATOMATE BECHAMEL RiZ GNOCCHIS
1 PETIT SUISSE | cANCOILLOTTE | ‘ '
| KRIBIO NARSE FRAIDOU GPALAL | SAINT MORET BIO SAINT FELICIEN
i 1 ' | MOUSSE D'UZEL 1 )
COMPOTE POMME | pOMME | PECHEAU COULIS | AUXFRUITS KIWI eyt o POIRE
EXOTIQUES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie Vutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.



