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Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de tartisanat local et/ou issu d'un approvisionnement tocal. L'origine des viandes est
apposée sur le bardereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergoiogie, Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de lartisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'erigine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.



